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1. Mонографије, монографске студије, тематски зборници, лескикографске и картографске публикације међународног значаја

Монографска студија/п оглавље у књизи М11 или рад у тематском зборнику водећег међународног значаја (М13) 
· Isailović, B., Djordjević, V., Lević, S., Milanović, J., Bugarski, B., Nedović, V. (2015) Encapsulation of flavours and aromas - Controlled release. In: Edible Films and Coatings: Fundamentals and Applications, Eds. Montero, MP; Gómez-Guillén; MC; López-Caballero, ME and Barbosa-Cánovas, GV, CRC Press Taylor & Francis; ISBN: 978‐1‐4822‐1831‐2 (accepted)
· Nedović, V., Bugarski, B., Mantzouridou, F., Paraskevopoulou, A., Naziri, E.,  Koupantsis, T., Trifković, K., Drvenica, I., Balanč, B., Đorđević, V. (2015) Recent advances and applications of encapsulated microbial and non-microbial active agents in the manufacture of food and beverages, In: “Advances in Food Biotechnology”, Ed. V. Ravishankar Rai. John Wiley & Sons Book (accepted)
· Đordjević, V., Lević, S., Koupantsis, T., Mantzouridou, F., Paraskevopoulou, A., Nedović, V., Bugarski, B. (2015) Melt Dispersion Technique for Encapsulation, In: Handbook of Encapsulation & Controlled Release. Ed. Munmaya MISHRA, CRC Press, USA; ISBN 978-1-4822-3232-5 (accepted)
· Đorđević, V., Paraskevopoulou, A., Mantzouridou, F., Lalou, S., Savic, M., Bugarski, B., Nedović, V. (2015) Encapsulation Technologies for Food Industry. In: Emerging and Traditional Technologies for safe Healthy and Quality Food. Eds.: V. Nedovic, P. Raspor, J. Levic, V. Tumbas, and G.V. Barbosa-Cánovas. Springer Book (accepted) 
· Radulović, Z., Miočinović, J., Petrović, T., Dimitrijević-Branković, S., Nedović, V. (2015) Traditional and emerging technologies for autochthonous lactic acid bacteria application. In: Emerging and Traditional Technologies for safe Healthy and Quality Food. Eds.: V. Nedovic, P. Raspor, J. Levic, V. Tumbas, and G.V. Barbosa-Cánovas. Springer Book (accepted)
· Milivojevic, M., Pajic-Lijakovic, I., Levic, S., Nedovic, V., Bugarski, B. (2015) Alginic Acid: Sources, Modifications and Main Applications. In: Alginic Acid - Chemical Structure, Uses and Health Benefits, Adrianna Moore, Ed., Published by Nova Science Publishers, Inc., New York, ISBN 978-1-63463-224-9, pp. 45-88.
· Nedović, V., Kalušević, A., Manojlović, V., Petrović, T., Bugarski, B. (2013): Encapsulation Systems in the Food Industry. In: Advances in Food Process Engineering Research and Applications Food Engineering Series, Chapter 13, Yanniotis, S.; Taoukis, P.; Stoforos, N.G.; Karathanos, V.T. (Eds.), Springer US, 978-1-4614-7905-5; pp. 229-253.
· Nedović, V. A., Manojlović, V., Bugarski, B., Willaert, R. (2011) State of the Art in Immobilized/Encapsulated Cell Technology in Fermentation Processes. Chapter 6, In: Food Engineering Interfaces Food Engineering Series, J.M. Aguilera, G.V. Barbosa-Canovas, R. Simpson, J. Welti-Chanes and D. Bermudez-Aguirre, D., Eds., Springer, New York/Heidelberg/ Dordrecht /London, ISBN 978-1-4419-7474-7; pp. 119-146.
· Manojlovic, V., Nedovic, V., Kailasapathy, K., Zuidam, N.J. (2010) Encapsulation of Probiotics for use in Food Products. In: Encapsulation Technologies for Active Food Ingredients and Food Processing, N.J. Zuidam and V.A. Nedovic, Eds., Springer, New York/Dordrecht/Heidelberg/London, ISBN 978-1-4419-1007-3; pp. 269-302.
· Verbelen, P.J., Nedovic, V.A., Manojlovic, V., Delvaux, F.R., Laskošek-Cukalovic, I., Bugarski, B., Willaert, R. (2010) Bioprocess Intensification of Beer Fermentation Using Immobilised Cells. In: Encapsulation Technologies for Active Food Ingredients and Food Processing, N.J. Zuidam and V.A. Nedovic, Eds., Springer, New York/Dordrecht/Heidelberg/London, ISBN 978-1-4419-1007-3; pp. 303-325. 
· Kourkoutas, Y., Manojlovic, V., Nedovic, V.A. (2010) Immobilization of Microbial Cells for Alcoholic and Malolactic Fermentation of Wine and Cider. In: Encapsulation Technologies for Active Food Ingredients and Food Processing, N.J. Zuidam and V.A. Nedovic, Eds., Springer, New York/Dordrecht/Heidelberg/London, ISBN 978-1-4419-1007-3; pp. 327-343. 
· Manojlovic, V., Bugarski, B., Nedovic, V. (2010) Immobilized cells. In: Encyclopedia of Industrial Biotechnology: Bioprocess, Bioseparation, and Cell Technology, Michael C. Flickinger, Ed., John Wiley & Sons, Inc., pp. 1-18. 
· Plavsic, M.B., Pajic-Lijakovic, I., Bugarski, B., Budinski-Simendic, J., Nedovic, V., 
Putanov, P. (2010) Pseudo-Blend Model of Hydrogel Immobilized Living Cells. Chapter 14 In: Contemporary Science of Polymeric Materials, Lj. Korugic-Karasz, Ed., American 
Chemical Society (ACS) Book, Oxford-University Press, ISBN: 9780841226029; pp 215-229. 
· Bugarski, B., Obradovic, B., Nedovic, V., Goosen, M.F.A. (2006) Electrostatic droplet generation tecnique for cell  immobilization. Chapter 31, In: Finely Dispersed Particles: Micro-, Nano-, and Ato-Engineering, Spasic, A.M. and Hsu, J.-P., Eds., CRC Press, Taylor & Francis Group, Boca Ration/London/New York, ISBN 1-57444-463-8; pp. 869-886.
· Nedović, V., Willaert, R., Leskošek-Čukalović, I., Obradovic, B., Bugarski, B. (2005) Beer production using immobilised cells. In: FOCUS ON BIOTECHNOLOGY, Volume 8b: Applications of Cell Immobilisation Biotechnology, V. Nedovic & R. Willaert, Eds., Springer,  Dordrecht/Berlin/Heidelberg/New York, ISBN1-4020-3229-3; pp. 259-273. 
· Obradovic, B., Nedovic, V.A., Bugarski, B., Willaert, R., Vunjak-Novakovic, G. (2004) Immobilised cell bioreactors. In: FOCUS ON BIOTECHNOLOGY, Volume 8a: Fundamentals of Cell Immobilisation Biotechnology, V. Nedovic & R. Willaert, Eds., Kluwer Academic Publishers, Dordrecht, pp. 411-436. 
· Bugarski, B., Obradovic, B., Nedovic, V.A., Poncelet, D. (2004) Immobilisation of cells and enzymes using electrostatic droplet generation. In: FOCUS ON BIOTECHNOLOGY, Volume 8a: Fundamentals of Cell Immobilisation Biotechnology, V. Nedovic & R. Willaert, Eds., Kluwer Academic Publishers, Dordrecht, pp. 277-294. 
· Willaert, R., Baron, G., Nedovic, V. (2004) Diffusive mass transfer in immobilised cell systems. In: FOCUS ON BIOTECHNOLOGY, Volume 8a: Fundamentals of Cell Immobilisation Biotechnology, V. Nedovic & R. Willaert, Eds., Kluwer Academic Publishers, Dordrecht, pp. 359-387. 
· Willaert, R., Nedovic, V., Baron, G. (2004) Physiology of immobilised microbial cells. In: FOCUS ON BIOTECHNOLOGY, Volume 8a: Fundamentals of Cell Immobilisation Biotechnology, V. Nedovic & R. Willaert, Eds., Kluwer Academic Publishers, Dordrecht, pp. 469-492. 
· Nedović, V.A., Obradović, B., Leskošek-Čukalović, I., Vunjak-Novaković, G. (2001) Immobilized yeast bioreactor systems for brewing - recent achievements. In: FOCUS ON BIOTECHNOLOGY, Volume 4: Engineering and Manufacturing for Biotechnology, Ph. Thonart & M. Hofman (eds.), Kluwer Academic Publishers, Dordrecht, pp. 277-292. 
Монографска студија/п оглавље у књизи М12 или рад у тематском зборнику међународног значаја (М14)
· Nedović, V., Spasojević, I.. Kutlača, Đ. (2014) Innovation Capacity in Serbia. In: Innovation Capacity of the Food Sector in the Sout-Eastern Europe, Edited by E.C. Ricci, A. Banterle, A. Sebők, Chapter 8, Maggioli S.p.A., ISBN 88-916-0587-0, pp. 82-90.
· Nedovic, V.A., Daenen, L., Manojlovic, V., Leskosek-Cukalovic, I., Bugarski, B., Willaert, R. (2010) Cerreal-based Alcoholic Beverages. In: Comprehansive Food Fermentation Biotechnology, Vol 2, A. Pandey, C.R. Soccol, C. Larroche, E. Gnansounou and P.S. nee’Nigam, Eds., Asiatech Publishers, Inc., New Delhi, ISBN 81-87680-23-7, pp. 392-443. 
· Manojlovic, V., Bugarski, B., Nedovic, V. (2010) Bioreactors for Food Fermentation. In: Comprehansive Food Fermentation Biotechnology, Vol 1, A. Pandey, C. Larroche, C.R. Soccol, E. Gnansounou and C.-G. Dussap, Eds., Asiatech Publishers, Inc., New Delhi, ISBN 81-87680-22-9, pp. 229-285. 
· Stepanovic, A., Lelieveld, H.L.M., Nedovic, V. (2010) Food Regulations – The Need for Global Harmonization. In: Comprehansive Food Fermentation Biotechnology, Vol 1, A. Pandey, C. Larroche, C.R. Soccol, E. Gnansounou and C.-G. Dussap, Eds., Asiatech Publishers, Inc., New Delhi, ISBN 81-87680-22-9, pp. 380-395. 
· Pajic-Lijakovic, I., Plavsic, M., Nedovic, V., Bugarski, B. (2010) Ca-alginate hydrogel rheological changes caused by yeast cell growth dynamics. In: Microbiology Book Series – Number 2, Vol. 2, Current Research, Technology and Education Topics in Applied  Microbiology and Microbial Biotechnology, A. Mendez-Vilas, Ed., Formatex, ISBN-13: 978-84-614-6195-0; pp. 1486-1493. 
· Tsvetanov, C.B., Winkelhausen, E., Bela, I., Nedović, V. (2009) Immobilized Zeast Cells in Hydrogel Carriers for the Bioproduction of Alcohols. In: Scientific results of the SEE-ERA.NET Pilot Joint Call, J. Machacova, K. Rohsmann, Eds., Publisher: Centre for Social Innovation (ZSI), Vienna, ISBN 978-3-200-01567-8, pp. 141-150.
· Bugarski, B.,  Levic, S., Manojlovic, V., Pajic, I., Plavsic, M., and Nedovic V. (2009) How far we arrived in upstream processing since 1989 and what one can expect in 20 years? In: BIA in biotehnologija na slovenski biotehnoloski poti, P. Raspor, Ed., Ljubljana, Slovenia, ISBN 978-961-6333-81-8; pp. 69-80. 
· Nedovic, V. (2008) Immobilized yeast technology aimed to beer fermentation-process requirements, carrier materials and bioreactor design. Chapter 33, In: Current topics on Bioprocesses in Food Industry, Vol. II, A. Koutinas, A. Pandey, and C. Larroche (Eds.), AsiaTech Publishers Inc., Delhi; pp. 348-358.
· Nedović, V., Leskošek-Čukalović, I., Bezbradica, D., Obradović, D., Bugarski, B. (2005) New porous matrices and procedures for yeast cell immobilisation for primary beer fermentation, In: Proc. of European Brewing Convention Congress, Chapter 48, Prague, Czech Republic, ISBN-10: 90-70143-23-2; 
· Nedović, V., Leskošek-Čukalović, I., Vunjak-Novaković, G. (1999) Immobilized Cell Technology (ICT) in Beer Fermentation - A Possibility for Environmentally Sustainable and Cost-Effective Process, Information & Technology Transfer on Renewable Energy Sources for Sustainable Agriculture, Food Chain and HFA ’99, For the World Solar Program 1996-2005, Electronic Educational Workshop, M. Todorović, ed., Internet Web Site: http://wwwHYPERLINK "http://www.rcub.bg.ac.yu/".HYPERLINK "http://www.rcub.bg.ac.yu/"rcub.bg.ac.yu/HYPERLINK "http://www.rcub.bg.ac.yu/"todorom 
· Vunjak-Novaković, G., Vunjak, N., Kundaković, Lj., Obradović, B., Nedović, V., Sajc, L., Bugarski, B. (1998) Air-Lift Reactors: Research and Applications, Trends in Chemical Engineering, 5, 159-172. 
· Nedović, V.A., Pešić, R., Leskošek-Čukalović, I., Laketić, D., Vunjak-Novaković, G. (1997) Analysis of Liquid Axial Dispersion in an Internal Loop Gas-Lift Bioreactor for Beer Fermentation with Immobilized Yeast Cells, In: II European Conference on FLUIDIZATION, M. Olazar and M.J.San Jose, eds., The University of the Basque Country Press Service, pp. 627-635.
Уређивање научне монографије или тематског зборника водећег међународног значаја (М17)
· V.A. Nedović, P. Raspor, J. Lević, V. Tumbas, G.V. Barbosa-Canovas, Eds. (2015) "Emerging and Traditional Technologies for Safe, Healthy and Quality Food", Springer, In press
· N.J. Zuidam and V.A. Nedovic, Eds. (2010) Encapsulation Technologies for Active Food Ingredients and Food Processing, Springer, New York/Dordrecht/Heidelberg/London, ISBN 978-1-4419-1007-3;  pp. 1-400 http://www.springer.com/food+science/book/978-1-4419-1007-3  
· V. Nedović and R. Willaert, Eds. (2005) Applications of Cell Immobilisation Biotechnology, Focus on Biotechnology Series, Vol. 8B, Springer, Dordrecht/Berlin/Heidelberg/New York, ISBN1-4020-3229-3; pp. 1 – 573 http://www.springeronline.com/sgw/cda/frontpage/0,11855,4-138-22-39588059-0,00.html  
1. V. Nedović and R. Willaert, Eds. (2004) Fundamentals of Cell Immobilisation Biotechnology, Focus on Biotechnology Series, Vol. 8A, Kluwer Academic Publishers, Dordrecht/Boston/London; pp. 1-550 http://wwHYPERLINK "http://www.wkap.nl/prod/b/1-4020-1887-8"wHYPERLINK "http://www.wkap.nl/prod/b/1-4020-1887-8".wkap.nl/prod/b/1-4020-1887-8 and http://www.springeronline.com/sgw/HYPERLINK "http://www.springeronline.com/sgw/cda/frontpage/0,11855,4-0-22-33689008-0,00.html?referer=www.springeronline.com/isbn/1-4020-1887-8"cHYPERLINK "http://www.springeronline.com/sgw/cda/frontpage/0,11855,4-0-22-33689008-0,00.html?referer=www.springeronline.com/isbn/1-4020-1887-8"da/frontpage/0,11855,4-0-22-33689008-0,00.html?referer=www.springeronline.com/isbn/1-4020-1887-8

2. Радови објављени у часописима међународног значаја
Рад у врхунском међународном часопису (м21)
· Naziri, E., Glisic, S.B., Mantzouridou, F.Th., Tsimidou, M.Z., Nedovic, V., Bugarski, B. (2015) Advantages of supercritical fluid extraction for recovery ofsqualene from wine lees. The Journal of Supercritical Fluids SUPFLU-D-15-00102R3 (accepted)
· Belščak-Cvitanović, A., Lević, S., Kalušević, A., Špoljarić, I., Đorđević, V., Komes, D., Mršić, G., Nedović, V. (2015) Efficiency assessment of natural biopolymers as encapsulants of green tea (Camellia sinensis L.) bioactive compounds by spray drying. Food and Bioprocess Technology: An International Journal (accepted)
· Pajic-Lijakovic, I., Levic, S., Nedovic, V., Bugarski, B. (2015) Biointerface dynamics – Multi scale modeling considerations. Colloids and Surfaces B: Biointerfaces 132: 236–245. 
· Pajic-Lijakovica,I., Levic, S., Hadnadjev, M., Stevanovic-Dajic, Z., Radosevic, R., Nedovic, V., Bugarski, B. (2015) Structural changes of Ca-alginate beads caused by immobilized yeastcell growth. Biochemical Engineering Journal 103: 32-28.
· Trifković, K., Milasinović, N., Djordjević, V., Zdunić, G., Kalagasidis Krušić, M., Knežević-Jugović, Z., Šavikin, K., Nedović, V., Bugarski, B. (2015) Chitosan crosslinked microparticles with encapsulated polyphenols: Water sorption and release properties, Journal of Biomaterials Applications, DOI: 10.1177/0885328215598940
· Belščak-Cvitanović, A., Ðorđević, V., Karlović, S., Pavlović, V., Komes, D., Jezek D., Bugarski, B., Nedović, V. (2015) Protein-reinforced and chitosan-pectin coated alginate microparticles for delivery of flavan-3-ol antioxidants and caffeine from green tea extract. Food Hydrocolloids 51 361-374.
· Istenič, K., Balanč, B. D., Djordjević, V. B., Bele, M., Nedović, V.A., Bugarski, B. M., Poklar Ulrih, N. (2015) Encapsulation of resveratrol into Ca-alginate submicron particles Encapsulation of resveratrol into Ca-alginate submicron particles. Journal of Food Engineering http://dx.doi.org/10.1016/j.jfoodeng.2015.04.007.
· Balanč, B.D., Ota A., Djordjević, V. B., Sentjurc, M., Nedović, V.A., Bugarski B. M., Poklar Ulrih, N. (2015) Resveratrol-loaded liposomes: Interaction of resveratrol with phospholipids, Eur. J. Lipid Sci. Technol. DOI: 10.1002/ejlt.201400481 117, 0000–0000
· Lević, S., Lijaković, I. P., Đorđević, V., Rac, V., Rakić, V., Knudsen, T. Š., Pavlovic V, Bugarski B, Nedović, V. (2015) Characterization of sodium alginate/D-limonene emulsions and respective calcium alginate/D-limonene beads produced by electrostatic extrusion. Food Hydrocolloids 45: 111-123 doi:10.1016/j.foodhyd.2014.10.001 
· Đorđević, V., Balanč, B., Belščak-Cvitanović, A., Lević, S., Trifković, K., Kalušević, A., Kostić, I., Komes, D., Bugarski, B., Nedović, V. (2014) Trends in encapsulation technologies for delivery of food bioactive compounds. Food Engineering Reviews. In press DOI: 10.1007/s12393-014-9106-7
· Kostic, I, Ilic, V., Djordjevic, B, Bukara, K., Mojsilovic, S., Nedovic, V., Bugarski, D., Veljovic Dj., Misic, D., Bugarski, B. (2014) Erythrocyte membranes from slaughterhouse blood as potential drug vehicles: Isolation by gradual hypotonic hemolysis and biochemical and morphological characterization. Colloids and Surfaces B-Biointerfaces 122,  250-259
· Trifkovic, K., Milasinovic, N., Djordjevic, V., Kalagasidis Krusic, M., Knezevic Jugovic, Z., Nedovic, V., Bugarski, B. (2014). Chitosan microbeads for encapsulation of thyme (Thymus serpyllum L.) polyphenols. Carbohydrate Polymers, vol. 111. 901-907.
· Lalou, S., Mantzouridou, F., Paraskevopoulou, A., Bugarski, B., Levic, S., Nedovic, V. (2013): Bioflavour production from orange peel hydrolysate using immobilized Saccharomyces cerevisiae. Applied Microbiology and Biotechnolgy 97, 9397-9407.
· Isailović, B., Kostić, I., Zvonar, A., Đorđević, V., Gašperlin, M., Nedović, V., Bugarski, B. (2013): Resveratrol loaded liposomes produced by different techniques. Innovative Food Science and Emerging Technologies Elsevier Vol19, 181–189
· Seratlić, S., Bugarski, B., Nedović, V., Radulović, Z., Wadsö, L., Dejmek, P., Gómez Galindo, F. (2013): Behavior of the surviving population of Lactobacillus plantarum 564 upon the application of pulsed electric fields. Innovative Food Science and Emerging Technologies Elsevier Vol17, 93–98.
· Stojanović, R., Belščak-Cvitanović, A., Manojlović, V., Komes, D., Nedović, V., Bugarski, B., (2012) Encapsulation of thyme (Thymus serpyllum L.) aqueous extract in calcium alginate beads, Journal of the Science of Food and Agriculture, 92(3), 685-696
· Belščak-Cvitanović, A., Stojanović, R., Manojlović, V., Komes, D., Juranović Cindrić, I., Nedović, V., Bugarski, B. (2011) Encapsulation of Polyphenolic Antioxidants From Medicinal Plant Extracts in Alginate–Chitosan System Enhanced With Ascorbic Acid by Electrostatic Extrusion, Food Research International 44 (4): 1094–1101. 
· Milanovic, J., Manojlovic, V., Levic, S., Rajic, N., Nedovic, V., Bugarski, B. (2010) Microencapsulation of Flavors in Carnauba Wax, Sensors 10(1): 901-912. 
· Leskosek-Cukalovic, I., Despotovic, S., Lakic, N., Niksic, M., Nedovic, V., Tesevic, V. (2010) Ganoderma lucidum — Medical mushroom as a raw material for beer with enhanced functional properties, Food Research International 43: 2262–2269. 
· NikoliHYPERLINK "http://www.scopus.com/search/submit/author.url?author=Nikoli%c4%87%2c+S.&origin=resultslist&authorId=7102082777&src=s"ć, HYPERLINK "http://www.scopus.com/search/submit/author.url?author=Nikoli%c4%87%2c+S.&origin=resultslist&authorId=7102082777&src=s"SHYPERLINK "http://www.scopus.com/search/submit/author.url?author=Nikoli%c4%87%2c+S.&origin=resultslist&authorId=7102082777&src=s"., MojoviHYPERLINK "http://www.scopus.com/search/submit/author.url?author=Mojovi%c4%87%2c+L.&origin=resultslist&authorId=6603838180&src=s"ć, HYPERLINK "http://www.scopus.com/search/submit/author.url?author=Mojovi%c4%87%2c+L.&origin=resultslist&authorId=6603838180&src=s"LHYPERLINK "http://www.scopus.com/search/submit/author.url?author=Mojovi%c4%87%2c+L.&origin=resultslist&authorId=6603838180&src=s"., RakinHYPERLINK "http://www.scopus.com/search/submit/author.url?author=Rakin%2c+M.&origin=resultslist&authorId=6507664773&src=s", HYPERLINK "http://www.scopus.com/search/submit/author.url?author=Rakin%2c+M.&origin=resultslist&authorId=6507664773&src=s"MHYPERLINK "http://www.scopus.com/search/submit/author.url?author=Rakin%2c+M.&origin=resultslist&authorId=6507664773&src=s"., PejinHYPERLINK "http://www.scopus.com/search/submit/author.url?author=Pejin%2c+D.&origin=resultslist&authorId=7004202613&src=s", HYPERLINK "http://www.scopus.com/search/submit/author.url?author=Pejin%2c+D.&origin=resultslist&authorId=7004202613&src=s"DHYPERLINK "http://www.scopus.com/search/submit/author.url?author=Pejin%2c+D.&origin=resultslist&authorId=7004202613&src=s"., NedoviHYPERLINK "http://www.scopus.com/search/submit/author.url?author=Nedovi%c4%87%2c+V.&origin=resultslist&authorId=24773668900&src=s"ć, HYPERLINK "http://www.scopus.com/search/submit/author.url?author=Nedovi%c4%87%2c+V.&origin=resultslist&authorId=24773668900&src=s"VHYPERLINK "http://www.scopus.com/search/submit/author.url?author=Nedovi%c4%87%2c+V.&origin=resultslist&authorId=24773668900&src=s". (2009) Effect of different fermentation parameters on bioethanol production from corn meal hydrolyzates by free and immobilized cells of Saccharomyces cerevisiae var. ellipsoideus , Journal of Chemical Technology and Biotechnology 84(4): 497-503.
· Sipsas, V., Kolokythas, G., Kourkoutas, Y., Plessas, S., Nedovic, V.A., Kanellaki, M. (2009) Comparative study of batch and continuous multi-stage fixed-bed tower (MFBT) bioreactor during wine-making using freeze-dried immobilized cells, Journal of Food Engineering 90(4): 495-503.
· Manojlović, V., Rajić, N., Đonlagić, J., Nedović, V., Bugarski, B. (2008) Application of electrostatic extrusion - flavour encapsulation and controlled release, Sensors 8: 1488-1496.   
· Pajic-Lijakovic, I., Plavsic, M., Bugarski, B., Nedovic, V. (2007) Ca-alginate hydrogel mechanical transformations — The influence on yeast cell growth dynamics, J. Biotechnology 129(3): 446-452. 
· Pajic-Lijakovic, I.,  Plavsic, M., Nedovic, V., Bugarski, B. (2007) Investigation of Ca-alginate hydrogel rheological behaviour in conjunction with immobilized yeast cell growth dynamics, J. Microencapsulation 24(5): 420-429. 
· Bezbradica, D., Obradovic, B., Leskosek-Cukalovic, I., Bugarski, B. and Nedovic, V. (2007) Immobilization of yeast cells in PVA particles for beer fermentation, Process Biochemistry 42: 1348-1351. 
· Pesic, M., Vucelic-Radovic, B., Barac, M., Stanojevic, S., Nedovic, V. (2007) Influence of Different Genotypes on Trypsin Inhibitor Levels and Activity in Soybeans, Sensors 7: 67-74.
· Willaert, R. and Nedovic, V. (2006) Primary beer fermentation by immobilised yeast – a review on flavour formation and control strategies. Journal of Chemical Technology and Biotechnology 81, 1353-1367. 
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· Nedović, V., Leskošek-Čukalović, I., Obradović, B., Nikšić, M., Bugarski, B. (2002) Lentikats®-Immobilized Yeast Cells for Continuous Beer Fermentation, CEFood Congress, Book of Abstracts, P. Raspor and I. Hočevar (eds.), Ljubljana, Slovenia, September 22-25, p. 82 
· Nedović, V.A., Leskošek-Čukalović, I. (1998) Ethanol Production with Immobilized Cell Systems, Zbornik izvoda radova, Informacione tehnologije i razvoj poljoprivredne tehnike, Savetovanje sa međunarodnim učešćem, Beograd, p. 129 
· Nedović, V.A., Leskošek-Čukalović, I., Vunjak-Novaković, G., Ćutković, M. (1997) Beer  Fermentation Using Immobilized Yeast Cells in Gas-Lift Bioreactor, Abstract Book, 8th European Congress on Biotechnology, Budapest, Hungary, 17-21 August 1997, p. 408 
· Nedović, V., Leskošek-Čukalović, I., Vunjak-Novaković, G., Laketić, D., Ćutković, M. (1997) Immobilized Yeast Gas-Lift Bioreactor System for Beer Fermentation, Abstract Book, 18th International Specialized Symposium on Yeasts, P. Raspor, S.S. Možina, T. Zagorc, M. Batič, eds., Bled, Slovenia, 24th August - 29th August, ISBN: 961-90397-5-0, P7-08 
· Nedović, V.A., Leskošek-Čukalović I., Vunjak-Novaković, G. (1997) Primary Fermentation with Immobilized Yeast Cells Using a Gas-Lift Bioreactor System, Congress Abstracts Book, 1st Brewing Yeast Fermentation Performance Congress, K. Smart, ed., St Catherine’s College, Oxford, UK, 17-19 September, ISBN: 0 9531478 0 0, p. 24 
· Nedović, V.A., Leskošek-Čukalović, I., Vunjak-Novaković, G., Čutković, M., Milošević, V. (1996) Effects of  Immobilization on Growth and Fermentation Properties of Calcium Alginate Entrapped Brewers Yeast Cells, Abstract book, 10th International Biotechnology Symposium, Sydney, P. 109 
· Milošević, V., Mančić, S., Nedović, V. (1996) Rapid Mixing Systems. The Role, Significance, Technical Solution and Efficiency, Abstract Book, 27th Annual Meeting of the Fine Particle Society, Chicago, Illinois, USA, August, p. 189 
· Nedović, V.A., Pešić, R., Milošević, V., Leskošek-Čukalović, I., Vunjak-Novaković, G. (1995) An Analysis of  Mixing Phenomena in Three-Phase Draft Tube Air-Lift Bioreactor for a Beer Production, Abstract book, 1995 International Conference of Food Science and Technology, Chicago, Ilinois, USA, p. 87 
· Nedović, V.A., Vunjak-Novaković, G., Leskošek-Čukalović, I., Obradović, B. (1995) High Performance Immobilized Yeast Air-Lift Reactor Design for Beer Fermentation, Abstract book, International Symposium IMMOBILIZED CELLS: BASICS AND APPLICATIONS, Noordwijkerhout, The Netherlands, November 26-29, p. 206 
· Nedović, V., Vunjak-Novaković, G., Leskošek-Čukalović, I. (1994) Kinetic Parameters of Beer Fermentation with Immobilized Yeast in Air-Lift Bioreactor, Abstract book, International Union of Microbiological Societies IUMS Congresses'94, Prague, 403 
· Leskošek-Čukalović, I., Nedović, V. (1991) Potencijalne mogu}nosti optimizacije procesa komljenja u proizvodnji pivske sladovine, Knjiga sinopsisa, III jugoslovenski simpozijum o hemijskom inženjerstvu i XXXIII savetovanje srpskog hemijskog društva sa međunarodnim učešćem, Novi Sad, 18 
Уређивање зборника саопштења међународног научног скупа (M36)
· Nedović V., Ilić N., Tumbas V., Kalušević A. (Eds) (2012) Proceedings of the 6th European Congress on Food, Novi Sad, Serbia, 22-26 May 2012. ISBN 978-86-7994-027-8, Publisher University of Novi Sad, Institute of Food Technology, Bul. cara Lazara 1. 21000 Novi Sad, Serbia
· Nedović V., Ilić N., Tumbas V., Kalušević A. (Eds) (2012) Abstract book of the 6th European Congress on Food, Novi Sad, Serbia, 22-26 May 2012. ISBN 978-86-7994-028-5, Publisher University of Novi Sad, Institute of Food Technology, Bul. cara Lazara 1. 21000 Novi Sad, Serbia
· Knorr, D. and Nedović, V. (Eds.) (2010) Proceedings of the 4th European Workshop on Food Engineering and Technology, Faculty of Agriculture, University of Belgrade, Belgrade, May 27-28, 2010; Published by Faculty of Agriculture, University of Belgrade..
· Poncelet, D., Keshavarz, T., Nedović, V., Bugarski, B., Skala, D. (Eds.) (2004) Special issue of the Chemical Industry dedicated to the COST Expert's Conference „Application of Immobilization/Bioencapsulation in Medicine, Pharmacy, Food Technology and Biotechnology“, Belgrade, Serbia, 25-27 June 2004. Publisher Hemijska industrija Vol.58, No 6a, special issue, ISSN 0367-598 X 
· Poncelet, D., Bugarski, B., Nedović, V. (Eds.) (2003) Selected papers of the International Workshop on Bioencapsulation, Strasbourg, France, 25-27 May 2003. Publisher Hemijska industrija Vol.57, No 12, ISSN 0367-598 X 

4. Националне монографије, тематски зборници, лескикографске и картографске публикације националног значаја; научни преводи и критичка издања грађе, библиографске публикације
Монографија националног значаја (М42)
· Кутлача Ђ., Семенченко, Д., Недовић, В., Колић, Ј. (2011) Развој српске науке у светлу европских интеграција. Монографија, Завод за уџбенике, ФЕФА, Универзитет Сингидунум, Београд, ISBN 978-86-86281-15-9, pp. 1-203. 
· Nedović, V.A. (1999) Imobilisani ćelijski sisitemi u fermentaciji piva, Monografija, Zadužbina Andrejević, Beograd, ISBN 86-7244-104-4; pp. 1-99. 
Поглавље у књизи М42 или рад у тематском зборнику националног значаја (М45)
· Кутлача, Ђ., Семенченко, Д., Колић, Ј., Мићановић, Д., Недовић, В. (2009) Наука и истраживање. У: Ефекти интеграције Србије у Европску унију, А.С. Трбовић и М. Црнобрња, уредници, ФЕФА, Београд, ISBN 978-86-86281-08-1, pp 65-75.
· Pejin, D., Popov, S., Mojović, Lj., Rakin, M., Vukasinović, M., Orlović, A., Skala, D., Milojević, S., Nedović, V., Leskošek-Čukalović, I. (2007) Tehnologija proizvodnje bioetanola. U: BIOETANOL KAO GORIVO – Stanje i perspektive, Monografija, Mojović, LJ., Pejin, D. i Lazić, M. (urednici). Tehnološki fakultet Leskovac; ISBN 978-86-82367-72-7, pp. 62-100. 
· Lazić, M., Veljković, V., Banković-Ilić, I., Tasić, M., Lević, S., Nedović, V., Povrenović, D. (2007) Tehno-ekonomska analiza proizvodnje bioetanola. U: BIOETANOL KAO GORIVO – Stanje i perspektive, Monografija, Mojović, LJ., Pejin, D. i Lazić, M. (urednici). Tehnološki fakultet Leskovac; ISBN 978-86-82367-72-7, pp. 125-145.
· Rakin, M., Nikolić, S., Mojović, Lj., Vukašinović, M., Marinković-Šiler, S., Nedović, V. (2006) Dobijanje bioetanola iz kukuruza primenom različitih kultura kvasaca. U: Racionalno korišćenje energije u metalurgiji i procesnoj industriji, Monografija, Ćosović, B. (ur.). Jugoslovenska inženjerska akademija; ISBN 86-906251-3-5, pp. 139-146. 
· Nedović, V.A., Leskošek-Čukalović, I., Pejin, D., Razmovski, R. (1996) Primena imobilisanih ćelija kvasca u industriji vrenja, Savremeni trendovi u proizvodnji alkoholnih i bezalkoholnih pića, Monografija, Poslovna zajednica Vrenje - Beograd i Poljoprivredni fakultet - Beograd, 187-204.  
· Nedović, V., Leskošek-Čukalović, I., Vunjak-Novaković, G. (1995) Proizvodnja piva imobilisanim ćelijama kvasca u air-lift bioreaktoru, Savremeni trendovi u prehrambenoj tehnologiji, Monografija, Poljoprivredni fakultet, Beograd, 89-100. 
· Leskošek-Čukalović, I., Nedović, V. (1995) Optimizacija uslova primene membranske separacije u proizvodnji piva, Osnovna istraživanja u prehrambenoj tehnologiji, Monografija, Poljoprivredni fakultet, Beograd, 146-158. 
· Vukosavljević, P., Leskošek-Čukalović, I., Nedović, V. (1995) Uticaj radnih parametara na kvalitet dijalizovanog piva celuloznim membranama u vidu šupljih vlakana, Savremeni trendovi u prehrambenoj tehnologiji, Monografija, Poljoprivredni fakultet, Beograd, 100-109. 


5. Часописи националног значаја
Рад у водећем часопису националног значаја (М51)
· Lević, S., Kalušević, A., Đorđević, V., Bugarski, B., Nedović. V. (2014) Savremeni procesi inkapsulacije u tehnologiji hrane. Hrana i ishrana 55(1): 7-12.
· Kostić, I., Isailović, B., Manojlović, V., Lević, S., Nedović, V., Bugarski, B. (2012) Elektrostatička ekstruzija kao disperziona tehnika za inkapsulaciju ćelija i biološki aktivnih supstanci. Hemijska industrija, DOI: 10.2298/HEMIND111209013K
· Uzelac, S., Komatina, M., Vasić, V., Zupančić, G., Bugarski, B., Nedović, V. (2012) Biogas kao obnovljivi izvor energije za ekonomičnu i ekološki održivu proizvodnju piva i napitaka. KGH 41(2): 37-47
· Veljović M., Đorđević R., Despotović S., Pecić S., Leskošek-Čukalović I., Nedović  V. (2011) Antioksidanti piva i vina i određivanje njihovog antioksidativnog kapaciteta, Hrana i ishrana, 51, 3-4.
· Leskošek-Čukalović, I.. Despotović, S., Nedović, V., Nikšić, M. (2009) Medicinal Mushroom Ganoderma Lucidum in the Production of Special Beer Types. Zbornik Matice srpske za prirodne nauke 117: 111-117. DOI:10.2298/ZMSPN0917111L
· Klaus, A., Beatović, D., Nikšić, M., Jelačić, S., Nedović, V., Petrović, T. (2008) Influence of Ethereal Oils Extracted from Lamiaceae Family Plants on some Pathogen Microorganisms. Zbornik Matice srpske za prirodne nauke 115: 65-74. DOI: 10.2298/ZMSPN0815065K 
· Despotović, S., Leskošek-Čukalović, I., Klaus, A., Nedović, V., Nikicević, N., Nikšić, M. (2006) Uticaj gljive Ganoderma lucidum (Curt.:Fr.) na senzororna svojstva piva, Hrana i ishrana, 47, 1-4,14-18
· Todosijević, Z., Obradović, B., Nedović, V., Bugarski, B. (2004) Implementation of a combined differentia l-discrete cellular automata model for cell growth in gel beads, Chemical Industry Vol.58, No 6a, 41-44. 
· Willaert, R., Nedović, V. (2004) State of the art of immobilised cell technology for beer brewing, Chemical Industry Vol.58, No 6a, 52-55.
· Manojlović, V., Obradović, B., Nedović, V., Leskošek-Čukalović, I., Bugarski, B. (2004) Electrostatic generation of alginate microbeads loaded with brewing yeast, Chemical Industry Vol.58, No 6a, 62-65. 
· Bezbradica, D., Matić, G., Obradović, B., Nedović, V, Bugarski, B. (2004) Immobilization of brewing yeast in PVA/alginate microbeads using electrostatic droplet generation, Chemical Industry Vol.58, No 6a, 118-120. 
· Boltić, Z., Petkovska, M., Obradović, B., Nedović, V., Bugarski, B. (2003) In vitro evaluation of controled release of antibiotics from liposomes, Chemical Industry Vol.57, No 12, Special Issue on Bioencapsulation, V. Nedović, B. Bugarski and D. Poncelet, guest eds., 589-595. 
· Leskošek-Čukalović, I., Nedović, V.A. (2002) Inkapsulacione tehnologije u prehrambenoj industriji, Hrana i ishrana 43(3-6), 108-115. 
· Laketić, D., Povrenović, D.S., Nedović, V.A., Kokolj, M., Leskošek-Čukalović, I. (2002) Sušenje imobilisanih ćelija pivskog kvasca u česticama Ca-alginata u fluidizovanom sloju, Pivarstvo 35(1), 52-55. 
· Klaus, A., Nedović, V.A., Leskošek-Čukalović, I. (2002) Novije tehnike imobilizacije sa aspekta primene u pivarstvu, Pivarstvo 35(1), 56-60. 
· Krnjaja, T., Nedović, V.A., Leskošek-Čukalović, I. (2002) Mikrobiološka stabilnost kontinualnih sistema sa imobilisanim ćelijama kvasca, Pivarstvo 35(1), 61-65. 
· Nedović, V.A., Leskošek-Čukalović, I. (2001) Fermentacija piva imobilisanim ćelijama kvasca danas (revijalni rad), Pivarstvo 32(1), 47-56. 
· Nedović, V.A., Trifunović, O., Pešić, R., Leskošek-Čukalović, I., Bugarski, B. (2000) Primena postupka elektrostatičke ekstruzije pri dobijanju alginatnih čestica malih dimenzija sa imobilisanim ćelijama pivskog kvasca, Acta Periodica Technologica, 31, Part B, 591-599. 
· Nedović, V.A., Leskošek-Čukalović, I., Vunjak-Novaković, G. (1995) Prednosti air-lift reaktora u primeni imobilisanog kvasca u pivarstvu, Pivarstvo 28 (3/4), 156-160. 
· Vukosavljević, P., Leskošek-Čukalović, I., Nedović, V. (1995) Mogućnosti optimizacije dijalize piva primenom izotoničnih uslova, Pivarstvo 28 (3/4), 194-197. 
· Nedović, V., Obradović, B., Vunjak, G., Leskošek-Čukalović, I. (1993) Ispitivanje kinetike fermentacije pivske sladovine imobilisanim ćelijama kvasca, Hemijska industrija 47 (11/12), 168-172. 
· Leskošek-Čukalović, I., Nedović, V., Vukosavljević, P. (1993) Uticaj ultrafiltracionih karakteristika cuprophan membrana na prenos mase u dijalizi piva, Pivarstvo 26 (3/4), 69-73. 
Рад у часопису националног значаја (М52)
· Leskošek-Čukalović, I., Blagojević, S., Nedović, V., Kamenica, M. (2000) Physiological Status of “Radler” Type Products as Affected by Environmental Contamination Following NATO Air Strikes on the Regions of Serbia, Journal of Agricultural Sciences 45, 49-59. 
· Leskošek-Čukalović, I., Blagojević, S., Nedović, V., Kovačević, D., Popadić, M. (1999) Content of Heavy Metals and Physiologically Important Elements in Raw Materials for the Products of “Radler” Type, Journal of Agricultural Sciences 44, 55-66. 
Рад у научном часопису (М53) 
· Leskošek-Čukalović, I., Laketić, D., Anđelković, J., Nedović, V. (1997) The Influence of Enzyme Treatment in Infusion Mashing Procedures on Fermentability of Brewing Wort, Review of Research Work et The Faculty of Agriculture 42, 1, 235-241. 
· Leskošek-Čukalović, I., Laketić, D., Nedović, V., Ćutković, M. (1997) The Influence of Different Mashing Procedures and Fermentation Temperatures on the Beer Energy Value, Review of Research Work et The Faculty of Agriculture 42, 2, 151-158. 
· Leskošek-Čukalović, I., Nedović, V., Vukosavljević, P. (1995) Operating Parameters and Beer Quality in Beer Dialysis with Cuprophane Hollow Fibre Membranes, Review of Research Work et The Faculty of Agriculture 40, No. 2, 125-133. 
· Leskošek-Čukalović, I., Nedović, V., Vukosavljević, P. (1995) The Influence of Different Mashing Procedures and Fermentation Temperature on the Beer Alcohol Content, Review of Research Work et The Faculty of Agriculture 40, No. 2, 133-141. 
· Leskošek-Čukalović, I., Mitrović, M., Nedović, V., Vukosavljević, P. (1994) The Influence of Absolute Pressure on Membrane Perm-Selectivity by Beer Dialysis, Review of Research Work et The Faculty of Agriculture 39, 1, 57-66. 
· LeskošekČukalović, I., Nedović, V. (1992) Influence of Temperature Programme During Mashing on Wort Composition in Low- and Non-Alcohol Beer Production, Review of  Research Work et The Faculty of Agriculture 37(2), 155-160. 
· Pavasović, V., Ilić, M., Nedović, V. (1990) Inertni materijali fluidizovanih slojeva u procesima sagorevanja biomase i otpadnih materija, Termotehnika, 3/4, 299-306.  

6. Зборници скупова националног значаја 
Предавање по позиву са скупа националног значаја штампано у целини (М61)
· Leskošek-Čukalović, I., Nedović, V. (2005) Imobilisane ćelije kvasca u proizvodnji piva - dosadašnja iskustva i budući trendovi (uvodno predavanje na I međunarodnom naučnom skupu "Mikologija, Mikotoksikologija i Mikoze", Novi Sad, 20-22 april 2005), Zbornik Matice Srpske za Prirodne Nauke 109 (Matica Srpska Proceedings for Natural Sciences 109), 129-141. 
Предавање по позиву са скупа националног значаја штампано у изводу (M62)
· Nedovic, V., Leskošek-Cukalovic, I., Kaluševic, A., Levic, S., Petrovic, T., Bugarski, B. (2013) Imobilizacione/inkapsulacione tehnologije – primena kod mikroorganizama. PLENARNO PREDAVANJE. U: Knjiga Apstrakata IX Kongresa mikrobiologa Srbije, 30. Maj – 01. Jun 2013, Beograd, 1-3.
Саопштење са скупа националног значаја штампано у целини (М63)
· Bradaš, M., Nedović, V., Leskošek-Čukalović, I., Kuzmić, M., Klaus, A. (2002) Savremene tehnike imobilizacije sa stanovišta primene u industriji vrenja, Zbornik radova VI Savetovanja industrije alkoholnih i bezalkoholnih pića i sirćeta sa međunarodnim učešćem, Vrnjačka Banja, 9-12 juni 2002, 205-210 
· Nedović,V., Leskošek-Čukalović (2000) Imobilisani ćelijski sistemi u proizvodnji etanola, Zbornik radova IV Savetovanja industrije alkoholnih i bezalkoholnih pića i sirćeta sa međunarodnim učešćem, Vrnjačka Banja, 151-155. 
· Nedović,V., Leskošek-Čukalović, I., Vunjak-Novaković, G. (1998) Savrameni trendovi u primeni imobilisanih ćelijskih sistema u pivarskoj industriji, Zbornik radova III Jugoslovenskog simpozijuma prehrambene tehnologije, Sveska II, Tehnologija vrenja, 145-150. 
· Nedović, V., Durieux, A., Simon, J.-P., Leskošek-Čukalović, I., Nikićević, N. (1998) Jabukovo vino - tradicionalni postupci proizvodnje i nove tendencije, Zbornik radova IV Savetovanja industrije alkoholnih i bezalkoholnih pića i sirćeta, Vrnjačka Banja, 71-77.  
· Nedović, V., Durieux, A., Leskošek-Čukalović, I., Simon, J.-P. (2002) Kontinualna fermentacija jabukovog vina pomoću imobilisanih ćelija primenom reaktora sa pakovanim slojem, Zbornik radova VI Savetovanja industrije alkoholnih i bezalkoholnih pića i sirćeta sa međunarodnim učešćem, Vrnjačka Banja, 9-12 juni 2002, 133-140 
· Laketić, D., Nedović, V., Leskošek-Čukalović, I (1998) Odredjivanje kinetičkih konstanti fermentacije pivske sladovine imobilisanim ćelijama kvasca, Zbornik radova III Jugoslovenskog simpozijuma prehrambene tehnologije, Sveska II, Tehnologija vrenja, 150-156 
· Krnjaja, T., Nedović, V. (1998) Mikrobiološke kontaminacije u kontinualnim sistemima sa imobilisanim ćelijama kvasca, Zbornik radova III Jugoslovenskog simpozijuma prehrambene tehnologije, Sveska II, Tehnologija vrenja, 156-161 
· Anđelković, J., Leskošek-Čukalović, I., Nedović, V. (1998) Mogućnost povećanja fermentabilnosti sladovine primenom različitih industrijskih enzimatskih preparata, Zbornik radova III Jugoslovenskog simpozijuma prehrambene tehnologije, Sveska II, Tehnologija vrenja, 161-166 
· Egi, A., Leskošek-Čukalović, I., Nedović, V. (1998) Specijalni napici na bazi piva, Zbornik radova III Jugoslovenskog simpozijuma prehrambene tehnologije, Sveska II, Tehnologija vrenja, 166-170 
· Ćutković, M., Leskošek-Čukalović, I., Nedović, V. (1998) Kontrola kvaliteta i kvalitet piva na beogradskom tržištu u periodu 1994-1997, Zbornik radova III Jugoslovenskog simpozijuma prehrambene tehnologije,  Sveska II, Tehnologija vrenja, 170-174, 1998 
· Ćutković, M., Nedović, V., Leskošek-Čukalović, I (1998) Promena koncentracije imobilisanih ćelija kvasaca Saccharomyces cerevisiae unutar alginatnih čestica tokom kultivacije u gas-lift bioreaktoru, Zbornik radova III Jugoslovenskog simpozijuma prehrambene tehnologije, Sveska V, Biotehnologija u prehrambenoj industriji, 68-72 
· Pešić, R.D., Nedović, V.A., Laketić, D.A., Leskošek-Čukalović, I. (1998) Pneumatski fermentor sa unutrašnjom cirkulacijom tečnosti - Analiza odgovora sistema na pulsnu pobudu, Zbornik radova III Jugoslovenskog simpozijuma prehrambene tehnologije, Sveska V, Procesno inženjerstvo i oprema, 341-348 
Саопштење са скупа националног значаја штампано у изводу (М64)
· Petrović T., Dimitrijević, S. Radulović, Z., Mirković, M., Rajić, J., Nedović, V. (2012) funkcionalna oštećenja mikroinkapsulisanih probiotskih sojeva kao posledica procesa sprej sušenja. Knjiga apstrakata 12. Kongresa o ishrani sa međunarodnim učešćem: Ishranom do zdravlja u 21. Veku, 31. Octobar - 3. novembar, Beograd, Srbija,, p 82.
· Rajic, J., Petrovic, T., Nedovic, V., Veljovic, M., Paunovic, D., Vukosavljevic, P. (2012) uticaj tehnoloških postupaka proizvodnje na antioksidativnost voćnih sokova višnje i maline. In: Book of Abstracts of the 12th Congress of Nutrition: Nutrition to Health in 21st Century, 31. October-3. November, Belgrade, Serbia, pp 83-84.
· Nedović, V., Lević, S., Petrović, T., Spasojević, I., Sebők, A. (2012) Capinfood - poboljšanje okruženja i podizanje svesti javnosti o značaju inovacija u prehrambenom sektoru Jugoistočne Evrope putem transnacionalne saradnje. Knjiga apstrakata 12. Kongresa o ishrani sa međunarodnim učešćem: Ishranom do zdravlja u 21. Veku, 31. Octobar - 3. novembar, Beograd, Srbija, pp 419-420.
· Vudragović, D., Slavnić, V., Spasojević, I, Nedović, V., Balaž, A. (2012) AGINFRA – računarska infrastruktura za poljoprivredne naučne zajednice: promocija razmene podataka i poverenja u poljoprivrednim naukama. Knjiga apstrakata 12. Kongresa o ishrani sa međunarodnim učešćem: Ishranom do zdravlja u 21. Veku, 31. Octobar - 3. novembar, Beograd, Srbija, p 422.
· Uzelac G., Kalusevic A., Despotovic S., Leskosek Cukalovic I., Niksic M., Nedovic V. (2010) Antimikrobna svojstva piva sa dodatkom ekstrakta Melissa officinalis L“. Knjiga apstrakta, VII Kongres mikrobiologa Srbije, Beograd, Srbije 
· Petrovic, T., Petrovic, M., Dimitrijevic, S., Radulovic, Z., Pavelkic, V., Nedovic, V. (2010) Mikroinkapsulacija Lactobacillus paracasei BBA tehnikom sprej susenja. Nacionalna konferencija sa medjunarodnim ucescem „Biotehnologija za odrzavi razvoj“, 24-26. novembar, Tehnolosko-metalurski fakultet Univerziteta u Beogradu, Srbija, CD ROM. 
· Lević, S., Manojlović, V., Flock, T., Krzyczmonik, E., Rajić, N., Nedović, V., Bugarski, B.. (2010) Inkapsulacija aroma primenom elektrostatičke ekstruzije potencijala na oblik i dimenzije čestica sa imobilisanom aromom, Biotehnologija za održivi razvoj, Knjiga izvoda radova, Beograd, 24-26 Novembar.
· Manojlovic, V., Nedovic, V., Obradovic, B., Bugarski, B., Leskošek-Čukalović, I. (2004) Imobilizacija ćelija formiranjem čestica metodom elektrostatičke ekstruzije, Izvodi radova, XLII Savetovanje Srpskog hemijskog društva, Novi Sad, 22-23 januar, 2004, 144 
· Manojlovic, V., Nedovic, V., Obradovic, B., Bugarski, B. (2003) Formiranje alginatnih cestica upotrebom elektrostaticke ekstruzije, Izvodi radova, XLI Savetovanje Srpskog hemijskog društva, Beograd, 23-24 januar, 2003, 48 
· Nedović, V.A., Leskošek-Čukalović, I. (2002) Novi pristup fermrntaciji piva – primena imobilisanih ćelijskih sistema, Izvodi radova, 10. Jugoslovenski kongres o ishrani, Beograd, 16-19.10.2002, 91-92 
· Bradaš, M., Nedović, V.A., Leskošek-Čukalović, I., Povrenović, D.S., Kavaja, M., Laketić, D. (2002) Sušenje imobilisanih startera za fermentaciju piva, Izvodi radova, 10. Jugoslovenski kongres o ishrani, Beograd, 16-19.10.2002, 92-94 
· Nedović, V.A., Leskošek-Čukalović, I., Ćutković, M., Vunjak-Novaković, G. (1996) Kinetika rasta imobilisanih ćelija Saccharomyces ceravisiae u alginatnim česticama, Zbornik radova i izvoda radova, III Savetovanje proizvođača alkolnih i bezalkoholnih pića i sirćeta, Vrnjačka Banja, 117-118 
· Nedović, V.A., Leskošek-Čukalović I., Vunjak-Novaković, I., Radić-Tasić, O., Kuruzar, G. (1995) Imobilizacija ćelija Saccharomyces uvarum u kalcijum alginatu – primena u pivarstvu, Knjiga sinopsisa VII Kongresa mikrobiologa Jugoslavije, Herceg Novi, 23-24 
· Krstić, Lj., Leskošek-Čukalović, I., Kostić, S., Nedović, V. (1995) Ekstrakti kvasca kao sirovina u prehrambenoj industriji, Knjiga sinopsisa II Jugoslovenskog simpozijuma prehrambenih tehnologa, Beograd, 73 
· Leskošek-Čukalović, I., Nedović, V., Vukosavljević, P. (1995) Uticaj postupka komljenja na sadržaj alkohola u pivu, Knjiga sinopsisa II Jugoslovenskog simpozijuma prehrambenih tehnologa, Beograd, 71 
· Nedović, V., Leskošek-Čukalović, I. (1991) Dosadašnja iskustva u korišćenju imobilisanog kvasca u proizvodnji piva,	Knjiga sinopsisa I savetovanje prehrambenih tehnologa Srbije, Beograd, 45 
· Nedović, V., Leskošek-Čukalović, I., Kostić, S. (1990) Mogućnost korišćenja suvog pivskog kvasca u proizvodnji dečije hrane, Savetovanje industrije piva i slada Jugoslavije, Neum, Pivarstvo, br.2/3, 91 

7. Магистарске и докторске тезе дисертације
Одбрањена докторска дисертација Магистарска теза (M71)
· Viktor A. Nedović (2001) Kontinualna fermentacija piva imobilisanim ćelijama kvasca i mogućnosti njene šire aplikacije, Doktorska disertacija, Poljoprivredni fakultet, Beograd.
Одбрањен магистарски рад (M72)
· Viktor A. Nedović (1996) Kinetika fermentacije pivske sladovine imobilisanim ćelijama kvasca u reaktoru sa unutrašnjom cirkulacijom, Magistarski rad, Tehnološko-metalruški fakultet, Beograd.

8. Техничка и развојна решења
Прототип, нова метода; софтвер, инструмент, нова генска проба, микроорганизми (M85)
· Nedović, V., Leskošek-Čukalović, I., i D.D. Procesno Tehnološki Inženjering, Novi Sad (1998) Prototip reaktora sa unutrašnjom cirkulacijom fluida namenjen izvođenju fermentacionih procesa u šaržnim ili kontinualnim uslovima, Izložen na Međunarodnom poljoprivrednom sajmu u Novom Sadu 1998. Godine
·  
· 
1. ИНЖЕЊЕРСКЕ РЕАЛИЗАЦИЈЕ 
1.1 Урађени пројекти за потребе привреде
Главни пројекти
· Ида Лескошек-Чукаловић, Виктор Недовић, Франц Коси: Главни технолошки пројекат мини пиваре у Петровцу на Млави
· Ида Лескошек-Чукаловић, Виктор Недовић, Франц Коси: Главни технолошки пројекат мини пиваре у Земуну
Пројекти/студије

	Врста пројекта (домаћи/међ.)
	Назив
	Трајање
	Начин учешћа

	Домаћи 
	“Биореактори и процеси нове биотехнологије” 
	1990-1993
	Сарадник на пројекту

	
	“Технолошко-техничка истраживања у области прехрамбене технологије у циљу унапређења прераде пољопривредних производа”
	1991-1993
	Сарадник на пројекту

	
	“Развој нових и усвршавање постојећих технолошких поступака прераде сировина биљног порекла”
	1994-1997
	Сарадник на пројекту

	
	“Унапређење технологије производње пива употребом имобилисаних ћелија квасца у биореакторским системима”, БТР 0548. Пројекат реализован у сарадњи са Београдском индустријом пива.
	2001-2004
	Сарадник на пројекту

	
	“Производња етил-алкохола ферментацијом различитих пољопривредних и обновљивих сировина и његова примена као енергента”, пројекат у оквиру програма истраживања у области технолошког развоја (top-down), ев. Бр. ТД – 7049Б
	2005-2007
	Сарадник на пројекту

	
	“Микроинкапсулација и имобилизација у производњи функционалне хране и за потребе индустрије врења”, пројекат у оквиру националног програма биотехнологија и агроиндустрија, ев. бр. БТН – 371005Б
	2005-2008
	Координатор пројекта

	
	“Коришћење биомасе за пречишћавање фекалних отпадних вода“, Иновациони пројекат финансиран од стране Министарства науке и технолошког развоја Републике Србије
	2006
	Сарадник на пројекту

	
	 „Добијање новог препарата на бази органског гвожђа за лечење анемије у ветерини“, Иновациони пројекат финансиран од стране Министарства науке и технолошког развоја Републике Србије
	2007-2008
	Сарадник на пројекту

	
	„Развој нових прехрамбених и дијететских производа са медицинским гљивама и лековитим биљем“, пројекат у оквиру Програма истраживања у области технолошког развоја за период 01.04.2008-31.03.2011. г. финансиран од стране Министарства науке Републике Србије, Евиденциони број уговора: 20049-ТР
	2008-2011
	Сарадник на пројекту

	
	„Развој и примена нових и традиционалних технологија у производњи конкурентних прехрамбених производа са додатном вредношћу за домаће  и светско тржиште“ пројекат у оквиру интегрисаних интердисциплинарних истраживања, ев. бр. III 46001
	2011-2014
	Сарадник на пројекту

	
	„Развој нових инкапулационих и ензимских технологија за производњу биокатализатора и биолошки активних компонената хране у циљу повећања њене конкурентности, квалитета и безбедности“ пројекат у оквиру интегрисаних интердисциплинарних истраживања, ев. бр. III 46010
	2011-2014
	Сарадник на пројекту

	
	“Систем за добијање обновљиве енергије из отпадних вода индустрије пива”, Иновациони пројекат финансиран од стране Министарства просвете, науке и технолошког развоја Републике Србије
	2012-2013
	Сарадник на пројекту

	
	„Рaзвој новог технолошког поступка за производњу ракије од малине“ Иновациони пројекат, ев. бр. 451-03-2802, тип 1/32
	2014-2015
	Сарадник на пројекту

	
	„Капсуле здравља у леденом чају“ Иновациони пројекат, ев. бр. 451-03-2802/2013-16/1. Пројекат реализова у сарадњи са Бахус доо компанијом.
	2014-2015
	Руководилац пројекта

	Међународни
	“L’evolution des Composes Volatils Conferant les Caracteristiques a un Cidre Produit par un Reacteur Continu Suivi d’une Maturation Batch”  Институт за биотехнолишка истраживања, Брисел, Белгија. Развијен нови технолошки поступак за ферментацију сока од јабуке применом коимобилисаних биокатализатора у систему са континуалним протоком. Руководилац пројекта Жан Пол Симон. Институт за биотехнолишка истраживања, Брисел, Белгија.
	1997-1998
	Сарадник на пројекту

	
	“Beer and wine making by freeze dried immobilized cells in different bioreactor systems. Production of a potential commercial dried biocatalyst”, билатерални међународни пројекат у склопу Грчко-Српске научне сарадње. Развијен нови технолошки поступак фермантације при добијању пива и вина који подразумева примену лиофилизованих биокатализатора у биоректорима са пакованим слојем који је издељен у више сегмената.
	2004-2007
	Координатор пројекта

	
	“Development and application of bioluminescent whole-cells biosensors for environmental toxicity assessment”, билатерални пројекат у оквиру научнотехнолошке сарадње Србије и Грчке
	2004-2006
	Сарадник на пројекту

	
	“Development of probiotic yoghurt technology with improved yoghurt characteristics”, DEPROYOG, Eureka project E!3488 
	2005-2008
	Сарадник на пројекту

	
	 “Research and Development of Blood-Derived Hemoglobin for Animal Usage”, Еурека пројекат E!4486
	2008-2011
	Сарадник на пројекту

	
	“Stabilization of natural bioactive compounds: study of encapsulation techniques and release studies”, билатерални пројекат у оквиру научне сарадње Србије и Португала
	2011-2012
	Сарадник на пројекту

	
	“Еnhancement of membrane filtration process in dairy technology”, MEMFILDAIRY, Eureka project, E!5406    
	2011-2014
	Сарадник на пројекту

	
	„Development of enzyme processes for production of egg white protein hydrolysates“ Еурека пројекат E!6750
	2011-2014
	Сарадник на пројекту

	
	Capinfood, South East Europe Transnational Cooperation Programme
	2011-2014
	Координатор за Србију

	
	TRAFOON, FP7 пројекат
	2013-2016
	Координатор једног од радних пакета на пројекту




1. 2 У потпуности изведени пројекти за потребе привреде: /
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2. ОСТАЛИ ПОКАЗАТЕЉИ УСПЕХА
2. 1 Међународне награде
1. Стипендија Европске федерације микробиолошких удружења за 1997. годину (FEMS Fellowship for 1997);
2. Стипендија Европске федерације микробиолошких удружења (FEMS) за 2000. годину;
3. Horst Dautzenbergs' Award за 1999. и 2001. годину; 
4. COST стипендија (STSM) за 2004. годину.

2. 2 Уводна предавања на конференцијама
Предавања по позиву на скупу међународног значаја, штампана у целини

Nedovic, V., Kalusevic, A., Manojlovic, V., Levic, S., Bugarski, B. (2011): An overview of encapsulation technologies for food applications, 11th International Congress on Engineering and Food (ICEF11), May 22-26, 2011, Athens, Greece, Procedia Food Science 1 (2011) 1806 – 1815 http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S2211601X11002665
 Nedovic, V., Manojlovic, V., Leskošek-Čukalović, I., Bugarski, B. (2010) Encapsulation technology for fermentation processes, In: Book of Full Papers of the 5th Central European Congress on Food, ISBN 978-80-89088-89, 19th-22nd of May, Bratislava, Slovakia, pp. 623-629. The Organizers: CeFood, VÚP Food Research Institute Bratislava, Slovakia, http://cefood2010.eu/rs/subory/1275914374-book-of-full-papers-pdf.pdf 
Nedović, V. (2004) Cell carriers for potential applications in fermentation processes, Polymer Institute of Slovak Academy of Sciences, Bratislava, Slovakia, November 23, 2004, CD rom. 
Предавања по позиву на скупу међународног значаја, штампана у изводу

Nedović, V., Sebok, A., Braun, S., Petrović, T. Lević, S., Pešić, M., Mihajlović, M. (2014) Strengthening Support for Innovation and Fostering the Technology Transfer in the Food Sector – Outputs from Capinfood and Trafoon Projects. Plenary lecture. Book of Abstracts of the Conference “EU Project Collaborations: Challenges for Research Improvements in Agriculture” 2-4 June, Belgrade, Ed. R. Stikić, ISBN 978-86-7834-197-7, 28.
Viktor Nedovic, Verica Manojlovic, Ida Leskosek-Cukalovic, Branko Bugarski (2008) State of the art in immobilized/encapsulated cell technology in fermentation processes, 10th International Congress on Engineering and Food - ICEF10, Vina del Mar, Chile  
Nedovic, V. (2007) Encapsulated cell systems in fermentation processes (Invited lecture). In: Abstract book of “Food – New Options for the Industry” EFFoST/EHEDG Joint Conference 2007, Lisbon, Portugal, 14-16 November 2007, O26. 
Nedović, V., Manojlović, V., Leskošek-Čukalović, I., Bugarski, B. (2007) Immobilised yeast cell systems in fermentation processes, In: Book of Abstracts of “Food Processing – Innovations – Nutrition – Healthy consumers”, an IUFoST Congress, Raspor et al. (Eds.), 23.-26. September 2007, Radenci, Slovenia, ISBN 978-961-90571-2-4, p. 42.     
Nedović, V. (2006) Immobilized cell technology aimed for beer fermentation – Process requirements, carrier materials and bioreactor design. INVITED LECTURE. The 2nd International Congress on Bioprocesses in Food Industries, ICBF-2006, Congress Proceedings, Patras, Greece, June 18-21, 2006, pp. 41-42.
Nedović, V. (2005) Microencapsulation and immobilization aimed to functional food production and fermentation processes improvement. INVITED LECTURE. The First Serbian-Israeli Workshop in Agro-Biotechnology, December 12-14, 2005, Belgrade, p. 30. 
Nedović, V.A., Obradović, B., Poncelet, D., Goosen, M.F.A., Bugarski, B. (2001) Cell immobilisation using electrostatic droplet generation. INVITED LECTURE. In: Book of Abstracts of COST 840 Workshop “Practical Aspects of Encapsulation Technologies”, 12-14 October, Braunschweig, Germany; p. 2. 
Nedović, V., Leskošek-Čukalović, I. (1998) Immobilized Yeast Cells in the Beer Production, Renewable Energy Sources for Sustainable Agriculture, Food Chain and Healt for All ’98, Education & Training Workshop, For the World Solar Program 1996-2005
Nedović, V., Leskošek-Čukalović, I. (1998) Immobilized Cell Technology Applied to Fuel Alcohol Production, Renewable Energy Sources for Sustainable Agriculture, Food Chain and Healt for All ’98, Education & Training Workshop, For the World Solar Program 1996-2005, Monagraph 

2. 3 Одбори међународних конференција
     
· Копредседник организационог и научног одбора COST 840 експертске међународне конференције: “Applications of immobilistion/bioencapsulation in medicine, pharmacy, food technology and biotechnology”, која је одржана у Београду, Србија, од 25.-27. јуна 2004. године;
· Члан научног одбора и предавач по позиву на 2. Међународном конгресу о биопроцесима у прехрамбеној индустрији (2nd International Conference on Bioprocesses in Food Industries, ICBF-2006) који је одржан од 18. до 21. јуна 2006. у Патрасу у Грчкој;
· Члан научног одбора 14. Међународне конференције о биоинкапсулацији (14th International Workshop on Bioencapsulation) који је одржан од 5. до 7. октобра 2006. године у Лозани у Швајцарској;
· Члан научног одбора 5. Међународног прехрамбено-технолошког конгреса (5th International Congress on Food Technology) који је одржан у Солуну, Грчка, од 9. до 11. марта 2007. године;
· Члан међународног саветодавног комитета (International Advisory Committee) „the 3rd Congress of SNS: Food Processing-Innovation-Nutrition-Healthy Consumers“, Раденци, Словенија, 22-26 септембар 2007;
· Члан научног одбора 10. Међународног конгреса о прехрамбеном инжењерству (10th International Congress on Engineering and Food, ICEF 10) који је одржан у периоду од 20. до 24. априла 2008. у Виња дел Мар-у у Чилеу;
· Члан научног одбора и председавајући две сесије на Првом конгресу Европске федерације за науку о храни и прехрамбену технологију (1st EFFoST Congress) који је одржан у периоду од 4. до 9. новембра 2008. године у Љубљани, Словенија;
· Члан организационог одбора Трећег научног скупа Микологија, микотоксикологија и микозе са међународним учешћем, 23-25 април 2009, Нови Сад;
· Члан научног одбора 5. Централноевропског конгреса о храни (5th CEFood Congress) који је орджан у периоду од 19-22 маја 2010. у Братислави, Словачка;
· Ко-председавајући и главни организатор 4. Европске конференције у области прехрамбеног инжењерства и прехрамбене технологије (4th European Workshop on Food Engineering and Technology) који је орджан у периду 27-28 мај 2010. у Београду;
· Члан научног одбора 7. Конгреса микробиолога Србије МИКРОМЕД 2010, који је одржан у периоду од 03. до 05. јуна 2010. у Београду;
· Члан међународног научног комитета „The 5th European Workshop on Food Engineering and Technology“ који је одржан од 22. до 23. марта 2011. год. у Валенсији, Шпанија;
· Члан научног одбора 11. Међународног конгреса о прехрамбеном инжењерству (11th International Congress on Engineering and Food, ICEF 11) који је одржан у периоду од 22-26 маја 2011. у Атини, Грчка и копредседавајући сесије Session 5: Food product and process applications на истом конгресу;
· Члан научног одбора 7. Међународног конгреса прехрамбених технолога, биотехнолога и нутрициониста, Опатија, Хрватска, 20.-23. септембар 2011.;
· Члан међународног научног комитета The First North and East European Congress on Food, NEEFood – 2012, који је одржан у периоду од 22. до 24. априла 2012., у Санкт Петербургу (St. Petersburg), Русија;
· Председавајући, члан научног и организационог одбора 6. централноевропског конгреса о храни (6th CEFood Congress) који је одржан у Новом Саду од 23. до 26. маја 2012. године (преко 600 учесника из 36 земаља);
· Члан научног одбора 12. Конгреса о исхрани са међународним учешћем „Исхраном до здравља у 21. веку“ који је одржан од 31.10. до 3.11. 2012. у Београду - организатор и председавајући округлог стола „Европски пројекти из области исхране из визуре српске науке“ који је одржан у оквиру конгреса;
· Члан програмског одбора „First SEE Regional Science Promotion Conference“ која је одржана 2-3 октобра 2013. у Београду;
· Модератор сесије на тему развоја иновационих стратегија у земљама Југоисточне Европе и предавач по позиву (тема: Guideline to establish dialogue with policy makers) на 2nd South-East European (SEE) Forum on enhancing innovation in the food processing sector, који је одржан 30. октобра 2013. на National R&D Institute for Food Bioresources – IBA, у Букурешту, Румунија;
· Копредседавајући сесије „The DREAM Project Book of Results“ и модератор округлог стола „SMEs in Horizon 2020: science vs. practice – advantages and obstacles“ на међународном симпозијуму „Design and development of food models with well characterised micro- and macro-structure and composition (DREAM) – what will be next step”, који је одржан 12. децембра 2013. на University of Ljubljana, Faculty of Health Sciences, Љубљана, Словенија;
· Организатор две међународне радионице на тему трансфера технологија и знања у прехрамбеном сектору, једна одржана 20. фебруара 2013. на BOKU универзитету у Бечу, Аустрија, а друга 6. маја 2014. у Парми (CIBUS fair), Италија;
· Председавајући сесије „Horizon 2020 – Focus on Inclusive, Innovative and Reflective Societies“ на међународној конференцији „Towards 2020: New Horizons for RTD and Innovation in the Western Balkan Region“ која је одржана од 27. до 28. марта 2014. у Бечу, Аустрија;
· Члан организационог одбора COST стратешке конференције „Food Waste in the European Food Supply Chain: Challenges and Opportunities“ која je од 12. до 13. маја 2014. одржана у Атини, Грчка;
· Члан научног одбора 3rd International ISEKI Food Conference „Bridging Training and Research for Industry and Wider Community: Food Science and Technology Excellence for Sustainable Bioeconomy“ која je у периоду 21.-23. мајa 2014. одржана у Атини, Грчка;
· Члан научног одбора 7th CEFood Congress-а који је од 21. до 24. маја 2014. одржан у Охриду, Македонија;
· Члан организационог комитета међународне конференције “EU Project Collaborations: Challenges for Research Improvements in Agriculture” која је одржана од 2 до 4 јуна 2014. у Београду, Србија;
· Члан научног комитета „1st Congress On Food Structure Design“ који је у периоду 15.-17. октобар одржан у Порту, Португал – органитаор и копредседавајући сесије „Sharing knowledge and technologies between academia and industry for healthy foods design“ на истом конгресу;
· Копредседавајући, члан научног и извршног одбора FoodTech конгреса „II International Congress Food Technology, Quality and Safety“ који је одржан од 28. до 30. октобра 2014. у Новом Саду, Србија;
· Члан међународног комитета 28. EFFoST (European Federation of Food Science and Technology) International Conference која je одржана од 25. до 28. новембра 2014. у Упсали у Шведској;
· Организатор и председавајући Националне Capinfood конференције (са међународним учешћем) на којој је промовисана национална иновациона стратегија за прехрамбени сектор, а која је одржана 17. децембра 2014. у Центру за промоцију науке у Београду;
· Члан међународног научног комитета 3rd North and East European Congress on Food (NEEFood) који је одржан у Брашову, Румунија, у периоду од 20. до 23. маја 2015.;
· Члан научног комитета 26th International Scientific-Expert Conference of Agriculture and Food Industry која ће бити одржана у периоду од 27. до 30. септембра 2015. у Сарајеву, Босна и Херцеговина;
· Члан научног комитета 29th EFFoST (European Federation of Food Science and Technology) International Conference која ће у периоду од 10. до 12. новембра 2015. бити одржана у Атини, Грчка.
· Члан међународног научног комитета 8th Central European Congress on Food, који ће бити одржан у периоду од 23. до 26. маја 2016., у Kијеву, Украјина.
· Члан међународног научног комитета 4th ISEKI_Food Conference „Responsible Research and Innovation in the Food Value Chain„ која ће бити одржана од 6. до 8. јула 2016. у Бечу, Аустрија.
· Члан међународног евалуационог панела студентских такмичења за избор најбољег европског доктората у области прехрамбеног инжењерства и прехрамбене технологије, почевши од 2007., и то: 1st European Workshop on Food Engineering and Technology, TU Berlin, Berlin, Germany, 21-22 May 2007; 2nd European Workshop on Food Engineering and Technology, Agro Paris Tech, INRA, and ACIA-the French Association for Food Science, Technology and Engineering, Massy, France, 26-27 May 2008; 3rd European Workshop on Food Engineering and Technology, Naples -Portici, 21-22 May 2009; 4th European Workshop on Food Engineering and Technology, Faculty of Agriculture, University of Belgrade, Belgrade, Serbia, 27-28 May 2010; 5th European Workshop on Food Engineering and Technology, Institute of Food Engineering for Development, Polytechnic University of Valencia, Valencia, Spain, 22-23 March 2011; 6th European Workshop on Food Engineering and Technology, Nestlé Product Technology Centre Singen, Singen, Germany, 06-08 March 2012; 7th Workshop on Food Engineering and Technology, Barilla Headquarters, Parma, Italy, 7-8 May 2013; 8th Workshop on Food Engineering and Technology, German Institute of Food Technologies (DIL), Quakenbruck, Germany, 1-2 April 2014; 9th Workshop on Food Engineering and Technology, at Bühler AG in Uzwil, Switzerl, Switzerland, March 24th – 25th, 2015.
· Члан међународног експертског жирија за избор најбоље студентске екоиновације у области прехрамбених производа, почевши од 2013. и то: EcoTrophelia Europe 2013. одржано у Келну, Немачка, на међународном сајму прехрамбених производа и опреме АНУГА, од 6. до 7. октобра 2013., EcoTrophelia Europe 2014. одржано у Паризу, Француска, на међународном сајму прехрамбених производа и опреме СИАЛ, од 19. до 20. октобра 2014., EcoTrophelia Europe 2015. које ће бити одржано у Милану, Италија, на Светској изложби Expo Milano 2015 - Feeding the Planet, Energy for Life, од 5. до 6. октобра 2015.

2. 4 Уређивачки одбор часописа

· Уредник је специјалног издања часописа Chemical Industry (Vol. 57, No. 12) посвећеног 11. Међународној BRG конференцији “State of Art of Bio&Encapsulation Science and Technology”,  одржаној у Стразбуру у Француској од 25-27 маја 2003. године; 
· Уредник је специјалног издања часописа Chemical Industry (Vol. 58, No. 6а) посвећеног COST 840 експертској међународној конференцији: “Applications of immobilistion/bioencapsulation in medicine, pharmacy, food technology and biotechnology”, која је одржана у Београду, Србија од 25-27 јуна 2004. године;
· Уредник је специјалног издања часописа  Journal of Chemical Technology and Biotechnology (John Wiley & Sons) (April issue, 2006).
· Члан је уређивачког одбора часописа Chemical Industry & Chemical Engineering Quarterly (2005-)
· Члан је консултантског уређивачког одбора часописа Food Processing, Qality and Safety (2007-) 
· Члан је међународног уређивачког одбора (International Editorial Board-а) часописа Croatian Journal of Food Technology, Biotechnology and Nutrition (2008-).
· Члан је међународног уређивачког одбора (Associate Editor) часописа Frontiers in Nutrition – Nutrition and Food Science Technology (2014-).
2. 5 Рецензије ИСИ радова
Рецензент је научних публикација следећих часописа: 
1. Biotechnology and Bioengineering (John Wiley & Sons),
2. Biotechnology Progress (American Chemical Society),
3. Journal of Agricultural and Food Chemistry (American Chemical Society),
4. Food Microbiology (Academic Press/Elsevier Ltd.),
5. Journal of Food Engineering (Elsevier Ltd, England), 
6. Food Chemistry (Elsevier)
7. LWT - Food Science and Technology (Elsevier)
8. Innovative Food Science and Emerging Technologies (Elsevier)
9. Journal of Microbiology, Biotechnology and Food Sciences (Nitra, Slovakia)
10. Acta Periodica Technologica (Нови Сад, Србија)
11. Хемијска индустрија (Београд, Србија)

2. 6 Награде домаће
1. Награда републичког Министарства за науку, технологије и развој 2002. године која је намењена најбољим младим истраживачима и научницима;
2. Награда Привредне коморе града Београда за 2002. годину;
3. Награда Задужбине Веселина Лучића за 2005. за најбољу књигу професора и сарадника Београдског универзитета која је публикована у 2004. и то за “Fundamentals of Cell Immobilization Biotechnology” (Kluwer Academic Publishers).

2. 7 Друга предавања по позиву

2. 8 Одбори научних друштава 
1. Bioencapsulation Research Group, BRG (међународна асоцијација која се бави проблематиком имобилизације и инкапсулације ћелија и биоактивних материја) – од 1996. године; 
2. Југословенско удружење микробилога - од 1997.-2009. године; 
3. Друштво за биохемијско инжењерство - оснивач, члан Управног одбора и генерални секретар од 2003. године, када је друштво основано у Београду;
 4. Савез хемисјких инжењера - од 2005. године; 
5. Section on Food (међународна асоцијација под окриљем European Federation of Chemical Engineering, EFCE, која се бави проблематиком хране) – од 2005. године. Представник је Србије у овој организацији; 
6. Food Chemistry Division (међународна асоцијација под окриљем European Association for Chemical and Molecular Sciences, EuCheMS) која се бави хемијом хране и развојем аналитичких метода - преставник је Србије у овој организацији – од 2005. године; 
7. International Society of Food Engineering, ISFE (међународно удружење које се бави прехрамбеним инжењерством) – од 2007; 
8. European Federation of Food Science and Technology, EFFoST (европска федерација која се беви науком о храни и прехрамбеним инжењерством), члан ове организације од 2007. године, у периоду 2007-2011. члан Управног одбора организације. Поново је изабран за члана Управног одбора 2013. године.
9. EFFoST радна група Central European Congesses on Food (CEFood Congresses) – члан од 2007. Именован за председавајућег ове радне групе 2014.
10. Удружење микробиолога Србије – члан од оснивања 2009. године
11. Друштво за исхрану Србије – члан друштва и истовремено члан Извршног савета друштва од 2008.
12. Удружење прехрамбених технолога Србије – оснивач и председник од момента оснивања 2009 године.
13. National Technology Platform “Food for Life” – иницијатор и национални координатор.
14. The European Hygienic Engineering & Design Group (EHEDG) регионална секција Србија - један од оснивача и генерални секретар, од оснивања 2012. године
15. European Academy of Food Engineering (EAFE), члан (представник Србије), од 2013.

2.9 Уређивање монографија
Уредник је четири књиге/монографије публикованих од стране престижних светских издавачких кућа у области научне литературе Kluwer Academic Publishers и Springer:
1) V.A. Nedović, P. Raspor, J. Lević, V. Tumbas, G.V. Barbosa-Canovas, Eds. (2015) "Emerging and Traditional Technologies for Safe, Healthy and Quality Food", Springer, In press
2) N.J. Zuidam and V.A. Nedovic, Eds. (2010) Encapsulation Technologies for Active Food Ingredients and Food Processing, Springer, New York/Dordrecht/Heidelberg/London, ISBN 978-1-4419-1007-3;  pp. 1-400 http://www.springer.com/food+science/book/978-1-4419-1007-3
3) V. Nedović and R. Willaert, Eds. (2005) Applications of Cell Immobilisation Biotechnology, Focus on Biotechnology Series, Springer, Dordrecht/Berlin/Heidelberg/New York, ISBN1-4020-3229-3; pp. 1 – 573 http://www.springeronline.com/sgw/cda/frontpage/0,11855,4-138-22-39588059-0,00.html
4) V. Nedović and R. Willaert, Eds. (2004) Fundamentals of Cell Immobilisation Biotechnology, Focus on Biotechnology Series, Kluwer Academic Publishers, Dordrecht/Boston/London; pp. 1-550 http://www.wkap.nl/prod/b/1-4020-1887-8 and http://www.springeronline.com/sgw/cda/frontpage/0,11855,4-0-22-33689008-0,00.html?referer=www.springeronline.com/isbn/1-4020-1887-8

2. 10 Рецензије међународних пројеката

У периоду од 2005. до 2014. евалуирао је преко 100 предлога за COST пројекте/акције. У истом периоду био је ангажован од стране COST домен комитета за храну и пољопривреду као известилац о реализацији и рецензент финалних извештаја следећих COST пројеката/акција: COST 921 Action „Food Matrices: Structural Organisation and Impact on Flavour Release and Perception”, COST 928 Action „Control and exploitation of enzymes for added-value food products”, COST FA1104 Action “Sustainable production of high-quality cherries for the European market“. 

2. 11 Стручне изложбе
 

3. ДОПРИНОСИ  РАЗВОЈУ  УСЛОВА НАУЧНО-ИСТРАЖИВАЧКОГ РАДА
3. 1 Формирање групе/центра
1. Формирао истраживачку групу за биоинкапсулацију и имобилизацију у области прехрамбених технологија на Пољопривредном факултету Универзитета у Београду
2. Учествовао у формирању полуиндустријске лабораторије са пилот уређајима за производњу слада и пива, као и у опремању аналитичке лабораторије на Катедри за конзервисање и врење на Пољопривредном факултетуУниверзитета у Београду (2013-2015)
3. Промовисам у руководиоца лабораторије за ферментационе процесе на Катедри за конзервисање и врење Пољопривредног факултета Универзитета у Београду (2015)

3. 2 Менторство
Магистарски радови и доктореске тезе штампане, библиотека Пољопривредног фaкултета, Београд
Магистранти
· Биљанљана Богићевић „Изоловање, идентификација и селекција сојева бактерија млечне киселине хуманог порекла са потенцијалним пробиотским особинама“, Пољопривредни факултет, 2009.
Докторанти
· Тања Петровић „Микроинкапсулација потенцијалних пробиотика спреј сушењем и њихово чување у различитој амбалажи“, Пољопривредни факултет, 2012.
· Олга Митровић „Кинетика сушења и квалитет сушених плодова најзначајнијих сората шљива у Србији“, Пољопривредни факултет, 2012.
· Стева Левић „Инкапсулација арома у карнауба воску, алгинату и  поливинил-алкохолу“, Пољопривредни факултет, 2014.
Ана Калушевић, у току је израда докторске тезе
Ана Салевић, у току је израда докторске тезе
Станимир Кујунџић, у току је израда докторске тезе
Ана Никчевић, у току је израда докторске тезе

Био је ментор на више десетина дипломских и мастер радова.

3. 3 Педагошки рад
Уџбеници:
Коаутор је универзитетског уџбеника „Биопроцесно инжењерство“ у издању Академске мисли, Београд, 2013.

Курсеви на Пољопривредном факултету Универзитета у Београду:
· Технологија слада
· Технологија пива
· Технологија слада и пива
· Виши курс технологије пива
· Специјална пива
· Биохемијско инжењерство
· Биопроцесно инжењерство
· Прехрамбено-технолошко инжењерство
3. 4 Међународна сарадња
Руковођење пројектима: 
1. Координатор пројекта за Србију и Црну Гору, члан Комитета менаџера (MC),  “Bioencapsulation Innovations and Technologies - COST 840”, COST акција, 1999-2004
2. Координатор “Effect of polymer membrane and/or matrix properties on the efficiency of encapsulated and immobilized living cells and enzymes” билатералног међународног пројекта у склопу Словачко-Српске научне сарадње, 2004-2006
3. Координатор “Beer and wine making by freeze dried immobilized cells in different bioreactor systems. Production of a potential commercial dried biocatalyst” билатералног међународног пројекта у склопу Грчко-Српске научне сарадње, 2004-2007
4. Координатор “Bioencapsulation for protection and development of new probiotic bacteria in food and health products” SCOPES пројекта за Србију, који је реализован у сарадњи са Федералним Техничким Универзитетом, ETH, у Цириху, и финансиран од стране швајцарске владине агенције, 2005-2008
5. Координатор пројекта за Србију, члан Комитета менаџера (MC), председавајући радне групе 3 (WG3), члан Управног одбора (“Steering committee”-a) пројекта “Bioencapsulation multiscale interaction analysis” COST 865 Action, 2005-2009
6. Координатор „Immobilized yeast cells in hydrogel carriers for bioproduction of alcohols”, SEE ERA NET FP6 пројеката, 2007-2008 
7. Ко-координатор пројекта „Achievements and outcomes of NATO-sponsored projects on Food Security issues, NATO ARW project“, 2008
8. Координатор пројекта за Србију, члан Комитета менаџера пројекта, председавајући Радне групе 4 за трансфер технологија и знања, “The application of innovative fundamental food-structure-property relationships to the design of foods for health, wellness and pleasure” COST Action FA1001, 2011-2014
9. Координатор пројекта за Србију, члан Комитета менаџера пројекта „BIOFLAVOUR : Yeast Flavour Production - New Biocatalysts and Novel Molecular Mechanisms“ COST Action FA0907, 2010-2014
10. Координатор за Србију пројекта Capinfood, из South East Europe Transnational Cooperation Programme, 2011-2014
11. Коодинатор IMMOBIOG радне групе на пројекту AREA, FP7 пројекат, 2013-2016
12. Координатор радног пакета 8 на пројекту TRAFOON, FP7 пројекат, 2013-2016

Учешће/сарадња у међународним пројектима
1. “L’evolution des Composes Volatils Conferant les Caracteristiques a un Cidre Produit par un Reacteur Continu Suivi d’une Maturation Batch”  Институт за биотехнолишка истраживања, Брисел, Белгија, 1997-1998
2. “Development and application of bioluminescent whole-cells biosensors for environmental toxicity assessment”, билатерални пројекат у оквиру научнотехнолошке сарадње Србије и Грчке, 2004-2006
3. “Development of probiotic yoghurt technology with improved yoghurt characteristics”, DEPROYOG, Eureka project E!3488, 2005-2008
4. FABNET, FP6 пројекат, 2006-2009
5. “Natural Zeolites in Water quality system”, Еурека пројекат E!4208, 2008-2011
6.  “Research and Development of Blood-Derived Hemoglobin for Animal Usage”, Еурека пројекат E!4486, 2008-2011
7. “Microencapsulation of plant polyphenols aimed for functional food products”, билатерални пројекат у оквиру научнотехнолошке сарадње Србије и Хрватске, 2009-2010
8.  “New microcarrier systems for controlled drug delivery”, билатерални пројекат у оквиру научнотехнолошке сарадње Србије и Словеније, 2010-2011
9. “Effect of encapsulation of lactic acid bacteria on their survival and performance in food and gastrointestinal conditions”, билатерални  пројекат у оквиру научнотехнолошке сарадње Србије и Словеније, 2010-2011
10. “Stabilization of natural bioactive compounds: study of encapsulation techniques and release studies”, билатерални пројекат у оквиру научне сарадње Србије и Португала, 2011-2012
11. “Еnhancement of membrane filtration process in dairy technology”, MEMFILDAIRY, Eureka project, E!5406, 2012-2014
12. „Development of enzyme processes for production of egg white protein hydrolysates“ Еурека пројекат E!6750, 2011-2014
13. agInfra, FP7 пројекат, 2011-2014
14. „Hemoglobin from renewable source as a starting material for a heme iron product for prevention and therapy of anemia in domestic animals:Optimization of process of isolation and purification of haemoglobin“ билатерални  пројекат у оквиру научнотехнолошке сарадње Србије и Словеније, 2012-2013
15. DANUBE INCO NET, FP7 пројекат, 2013-2016
16. Ерасмус+ пројекат „Enhancement of HE research potential contributing to further growth of the WB region / Re@WBC“ 2015-2017

Студијски боравак у иностранству
Током 1997. и 1998. године је обавио шестомесечну специјализацију на Институту за биотехнолошка истраживања и индустријске ферментације (MEURICE) у Бриселу, Белгија. 
У јуну 2004. је обавио једнонедељни студијаки боравак у Копенхагену, Данска, и то у Calsberg пивари, на Краљевском ветеринарском и пољопривредном универзитету (Royal Veterinary and Agricultural University) и у Центару за унапређено студирање у области прехрамбене технологије (LCM - Centre for Advanced Food Studies). 
У октобру исте године је обавио једномесечну студијски боравак у Федералном Биотехнолошком Центру за Истаживања у Пољопривреди (FAL) у Брауншвајгу, Немачка, где се бавио истраживањима у области имобилизације и инкапсулације. 
У периоду 2005.-2015. године је обавио краће посете/боравке у следећим државама/институцијама: Швајцарска: ETH, Цирих, и EPFL и Nestle истраживачи центар, Лозана; Грчка: Пољопривредни и Технички универзитети у Атини, Универзитет у Патрасу, Аристотел универзитет у Солуну; Француска: ENITIAA, Нант, Фармацеутски факултет у Стразбуру; Словачка: Словачка академија наука у Братислави, Технички универзитет у Кошицама; Словенија: Универзитет у Љубљани, Хемијски институт; Хрватска: Универзитет у Загребу, Институт Руђер Бошковић, БиоЦентар – Инкубациони центар за бионауке и комерцијализацију технологије; Аустрија: БОКУ, Беч, Фармацеутски факултет, Беч; Белгија: Католички универзитет у Лувену, Слободни универзитет у Бриселу; Португал: у више наврата институти и универзитети у Лисабону (Instituto Superior Tecnico, Универзитет у Лисабону), Порту (Католички универзитет) и Виља Реалу (UTAD); Италија: Институт за безбедност хране Обједињеног истраживачког центра у Испри, међународне истраживачке институције у Трсту, Универзитет у Тераму, Универзитет у Напуљу Federico II, Универзитет у Милану, Универзитет у Парми, компанија Barilla, Парма, FAO у Риму; Турска: Bogazici универзитет у Истанбулу, Институт за тропско биље у Анталији; Белорусија: Белоруски државни универзитет у Минску; Израел: институт Weizmann и Хербејски универзитет у Јерусалиму; Мађарска: Пољопривредни истраживачки институт мађарске академије наука у Мартонвашар-у; Румунија: National R&D Institute for Food Bioresources – IBA, Букурешт; Пољска: Јагелонски универзитет у Кракову; институти и универзитети у Летонији, Литванији и Грузији; Фински технички истраживачки центар, VTT, у Хелсинкију (Еспо), Финска; Шведски институт за храну и биотехнологију, SIK, у Гетеборгу, Шведска; у Немачкој: Friedrich-Schiller Универзитет и Институт за фотонику у Јени, Hohenheim Универзитет, Штутгарт; Шпанија: универзитети у Аликантеу, Билбау, Барселони, Политехнички универзитет у Валенсији; University of Guelph и Kingston University, Канада; институти и универзитети у Сантијагу и Валпараизу, Чиле; институти и универзитети у Делхију и Бангалору у Индији; Пекингу, Шенџену, Хангџоу и Шангају у Кини, и др. У више наврата је у институциама које је посећивао држао предавања по позиву.
Експертски рад - међународна сарадња: А) Био је члан експертског тима који је у организацији Technopolis Group-е (http://www.technopolis-group.com/site/) 2013. учествовао у евалуацији научноистраживачког система једне од чланица Европске уније, а за потребе владе те земље. Б) Од 2014. члан је експертског тима који под окриљем IncoNet EaP and IncoNet CA пројеката учествује у Science and Technology Policy Mix Peer Review анализи грузијског истраживачког и инивационог система у групи којом руководи координатор ова два пројекта др George Bonas, CERISS, Грчка. Ц) 2014. године ангажован од стране Централноевропске иницијативе са седишем у Трсту да у својству члана уске групе експерата која броји осам чланова учествује у припеми регионалног програма научне сарадње под називом „CEI-PRAISE – A Programme to Promote Research and Innovation through Centers of Scientific Excellence and Advanced Research Groups in Member Countries“ Central European Iniciative (CEI) Secretariat, Headquarters, Via Genova 9, Trieste, Italy 
Координација приоритетном облашћу у дунавској стратегији: координише приоритетном облашћу 7, „Друштво знања“, стратегије Европске уније за дунавски регион (EUSDR).
Рад у министарству: Поред наведеног, међународна сарадња проф. др Виктора Недовића се огледа и кроз рад у Влади Републике Србије на креирању политика и програма у међународној сарадњи, с обзиром да је од 2007-2011 и од 2014- године ангажован на позицијама помоћника министра и координатора за међународну (билатералну, регионалну и мултилатералну) научнотехнолошку сарадњу и европске интеграције, као и међународне програме и пројекте са посебним фокусом на, раније, Седми оквирни програм, а данас, Хоризонт 2020.

3. 5 Одржавање научних скупова
Председник програмског/организационог одбора:
1. Копредседник организационог и научног одбора COST 840 експертске међународне конференције: “Applications of immobilistion/bioencapsulation in medicine, pharmacy, food technology and biotechnology”, која је одржана у Београду, Србија, од 25.-27. јуна 2004. године;
2. Ко-председавајући и главни организатор 4. Европске конференције у обласи прехрамбеног инжењерства и прехрамбене технологије (4th European Workshop on Food Engineering and Technology) који је орджан у периду 27-28 мај 2010. у Београду;
3. Председавајући, члан извршног, научног и организационог одбора 6. централноевропског конгреса о храни (6th CEFood Congress) који је одржан у Новом Саду од 23. до 26. маја 2012. године (преко 600 учесника из 36 земаља)
4. Организатор међународне радионице на тему трансфера технологија и знања у прехрамбеном сектору, одржана 20. фебруара 2013. на BOKU Универзитету у Бечу, Аустрија, 
5. Организатор међународне радионице на тему трансфера технологија и знања у прехрамбеном сектору, одржана 6. маја 2014. у Парми (CIBUS fair), Италија;
6. Организатор и председавајући Националне Capinfood конференције (са међународним учешћем) на којој је промовисана национална иновациона стратегија за прехрамбени сектор, а која је одржана 17. децембра 2014. у Центру за промоцију науке у Београду;
7. Организатор и председавајући такмичења EcoTrophelia Europe на националном нивоу: 2013. на Пољопривредном факултету у Београду, 2014. на Научном институту за прехрамбене технологије у Новом Саду;
8. Организатор и председавајући националног такмичења за избор најбољег доктората у области прехрамбеног инжењерства и прехрамбене технологије, Пољопривредни факултет, Београд, 2012.

Секретар програмског/организационог одбора: / 

4. ОРГАНИЗАЦИЈА НАУЧНОГ РАДА
4. 1 Руковођење
Руковођење домаћим пројектима
1. “Микроинкапсулација и имобилизација у производњи функционалне хране и за потребе индустрије врења”, пројекат у оквиру националног програма биотехнологија и агроиндустрија, ев. бр. БТН – 371005Б, 2005-2008
2. „Капсуле здравља у леденом чају“ Иновациони пројекат, ев. бр. 451-03-2802/2013-16/1, 2014-2015

Сарадник у домаћим научним пројектима
1. “Биореактори и процеси нове биотехнологије”, 1990-1993
2. “Технолошко-техничка истраживања у области прехрамбене технологије у циљу унапређења прераде пољопривредних производа”, 1991-1993
3. “Испитивање кинетике преноса масе у континуалној дијализи пива”, 1994-1997
4. “Основна истраживања у прехрамбеној технологији”, 1993-1995
5. “Развој нових и усвршавање постојећих технолошких поступака прераде сировина биљног порекла”, 1994-1997
6. “Основна истраживања у прехрамбеној технологији”, 1995-2000
7.  “Интеракција биолошки активних молекула и имобилисаних култура ћелија и ткива”, рег. Бр. 1776, 2001-2004
8. “Унапређење технологије производње пива употребом имобилисаних ћелија квасца у биореакторским системима”, БТР 0548, 2001-2004
9. “Фотохемијска, фотокаталитичка и микробиолошка деградација органских загађивача присутних у води и земљишту”, ТР 6925Б, 2004-2007
10. “Производња етил-алкохола ферментацијом различитих пољопривредних и обновљивих сировина и његова примена као енергента”, пројекат у оквиру програма истраживања у области технолошког развоја (топ-доwн), ев. Бр. ТД – 7049Б, 2005-2007
11. “Интеракција имобилисаних ћелија, ткива и биолошки активних молекула у биореакторским системима”, пројекат у оквиру програма основних истраживања, ев. Бр. 142075Б, 2006-2010
12. “Коришћење биомасе за пречишћавање фекалних отпадних вода“, Иновациони пројекат финансиран од стране Министарства науке и технолошког развоја Републике Србије, 2006
13. „Добијање новог препарата на бази органског гвожђа за лечење анемије у ветерини“, Иновациони пројекат финансиран од стране Министарства науке и технолошког развоја Републике Србије, 2007-2008
14. „Развој нових прехрамбених и дијететских производа са медицинским гљивама и лековитим биљем“, пројекат у оквиру Програма истраживања у области технолошког развоја за период 01.04.2008-31.03.2011. г. финансиран од стране Министарства науке Републике Србије, Евиденциони број уговора: 20049-ТР, 2008-2011
15. „Биодеградација специфичног агроиндустријског и комуналног одпада и квалитет животне средине“, пројекат у оквиру Програма истраживања у области технолошког развоја за период 01.04.2008-31.03.2011. г. финансиран од стране Министарства науке Републике Србије, Евиденциони број уговора: 20104-ТР, 2008-2011
16. „Развој и примена нових и традиционалних технологија у производњи конкурентних прехрамбених производа са додатном вредношћу за домаће  и светско тржиште“ пројекат у оквиру интегрисаних интердисциплинарних истраживања, ев. бр. III 46001, 2011-2015
17. „Развој нових инкапулационих и ензимских технологија за производњу биокатализатора и биолошки активних компонената хране у циљу повећања њене конкурентности, квалитета и безбедности“ пројекат у оквиру интегрисаних интердисциплинарних истраживања, ев. бр. III 46010, 2011-2015
18. “Систем за добијање обновљиве енергије из отпадних вода индустрије пива”, Иновациони пројекат финансиран од стране Министарства просвете, науке и технолошког развоја Републике Србије, 2012-2013
19. „Рaзвој новог технолошког поступка за производњу ракије од малине“ Иновациони пројекат, ев. бр. 451-03-2802, тип 1/32, 2014-2015

4.2 Технолошки пројекти примењени у пракси, Примене у пракси (Резултат пројекта из групе M80)

1. Прототип реактора са унутрашњом циркулацијом флуида намењен извођењу ферментационих процеса у шаржним и континуланим условима, Иложен на Међународном привредном сајму у Новом Саду 1998. год., Недовић В., Лескошек-Чукаловић И., , i Д.Д. Процесно Технолошки Инжењеринг Нови Сад, (1998) 

4.3 Руковођење друштвима: /
1) Оснивач и председник Удружења прехрамбених технолога Србије, 2009-
2) Оснивач и генерални секретар the European Hygienic Engineering & Design Group (EHEDG) регионална секција Србија, од оснивања 2012. године
3) Члан Извршног савета Друштва за исхрану Србије, од 2008.
4) Иницијатор и национални координатор National Technology Platform “Food for Life”.
5) Члан Управног одбора (ExCo) Eвропскe федерацијe за науку о храни и прехрамбено инжењерство (European Federation of Food Science and Technology, EFFoST), од 2007 до 2011, па поново од 2013. 
6) Председавајући радне групе Central European Congesses on Food (CEFood Congresses) унутар Eвропскe федерацијe за науку о храни и прехрамбено инжењерство, EFFoST, од 2014.
7) Координатор радне грипе Хоризонт 2020 основане при Универзитету у Београду децембра 2013.

4. 4 Активности у  u Министарству науке: 
1. Помоћник министра за међународну научнотехнолошку сарадњу и европске интеграције у три сазива министарства надлежног за науку у Влади Републике Србије,  2007-2011 
2. Председавајући радне групе за међународне програме и пројекте са посебним фокусом на Седми оквирни програм, при истом министарству, 2011-2013 
3. Национални координатор националних контакт особа за Седми оквирни програм ЕУ,  2007-2013 
4. Представник Србије у различитим телима и комитетима при Европској Комисији која се баве дефинисањем политика у области науке, истраживања и иновација (CREST, ERAC, ESFRI, JRC Board of Governors, ...).
5. Члан тима за дефинисање регионалне (Југоисточна Европа) истраживачке политике/стратегије и њене имплементације (један је од аутора Joint Action Plan for Cooperation beyond SouthEeastEurope-ERA.NET, Bonn, Germany, 2009 (http://plus.see-era.net/attach/MicrosoftWord-D5.5JointActionPlanUpd09_final.pdf)).
6. Стални члан, а у два наврата копредседавајући, Управљачке платформе за истраживања за земље Западног Балкана (Steering Platform on Research for Western Balkan Countries), 2009-2011.
7. Члан тима за писање прве научноистраживачке стратегије у Србији („Стратегије неучнотехнолошког развоја Републике Србије 2010-2015“). Члан тима за израду и писање нове стратегије („Истраживања за иновације 2020“) за период 2016-2020.
8. Помоћника министра за европске интеграције и развојне и истраживачке програме и пројекте у образовању и науци (садашњи назив за међународну сарадњу и европске интеграције) у Министарству просвете, науке и технолошког развоја, од маја 2014. године. У својству помоћника министра обавља одговорне послове и на националном и на међународном плану (председник радне групе за преговоре са Европском Унијом у области науке и истраживања, односно за поглавље 25, координатор активности везаних за учешће Републике Србије у Хоризонт 2020 програму, национални координатор националних контакт особа, координатор осталих програма (билатералних, мултилатералних) сарадње Републике Србије са међународним партнерима у области истраживања и иновација, координатор активности везаних за ИПА програмирање и имплементацију у области истраживања и иновација, као и образовања, копредседавајући (скупа са представницима Европске комисије и Италије) Управљачке платформе за истраживање за земље Западног Балкана на састанку платформе који је одржан 24. септембра 2014. у Трсту, Италија, представик Републике Србије у важним комитетима при Европској Комисији који се баве дефинисањем политика у области истраживанја и новација, као што су Комитет европског истраживачког простора (European Research Area Committee, ERAC), Борд гувернера Обједињеног истраживачког центра Европске Комисије (Board of Governors of Join Research Center, JRC BofG), Програмски комитет за област хране, и др.).

4.5 Rukovođenje naučnim institucijama:




5. ЦИТИРАЊЕ
5.1 Укупан број цитата: 
Цитираност: 
Укупна цитираност према Google Scholar износи 1160, h-index je 19, a i10-index 32.
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